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VORWORT DES MINISTERS

Liebe Leserinnen,
liebe Leser,

fur uns in Baden-Wurttemberg ist die Sicherheit
von Lebensmitteln und von verbrauchernahen
Produkten ein hohes Gut. Zu Recht erwarten
Sie als Verbraucherinnen und Verbraucher qua-
litativ hochwertige Lebensmittel und sauberes
Trinkwasser ohne negative Auswirkungen auf
die Gesundheit. Dies gilt entlang der gesamten
Lebensmittelkette vom Feld uber den Stall bis
auf den Teller. Bereits Futtermittel durfen keine
Stoffe enthalten, die ein Risiko fiir die Gesund-
heit von Mensch oder Tier darstellen konnen
oder die Umwelt schidigen. Auch Bedarfsge-
genstinde, die im taglichen Gebrauch mit un-
serem Korper oder unseren Lebensmitteln in
Kontakt kommen, miissen einen hohen Stan-
dard erfillen und durfen beispielweise keine
schadlichen Stoffe abgeben. Auch Kosmetika

und Tabakwaren mussen unbedenklich sein.

Unsere Behorden im Land uberprifen risiko-
orientiert jedes Glied der Lebensmittelkette.
Wir uberwachen also gezielt dort, wo wir er-
fahrungsgemafl Schwachstellen vermuten. Die

beachtliche Jahresbilanz der Uberwachung

zeigt erneut die grofle Bandbreite an Aufgaben
im Bereich des gesundheitlichen Verbraucher-
schutzes. Ich freue mich, Ihnen den Jahresbe-

richt 2022 vorstellen zu durfen.

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter in der
amtlichen Lebensmittel-, Trinkwasser- und Fut-
termitteluberwachung in Baden-Wiurttemberg
haben auch im vergangenen Jahr hervorragend
zum Wohle aller Verbraucherinnen und Ver-
braucher gearbeitet. Bei thnen mochte ich mich
an dieser Stelle fur ihr Engagement und ihre

Leistungen bedanken.

Ich winsche eine informative und kurzweilige

Lekture des Jahresberichts 2022.

-~

ranns Mot

Peter Hauk MdL
Minister fur Ernahrung, Landlichen Raum

und Verbraucherschutz

Stuttgart, im Juli 2023
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Highlights

Salmonellen in Sesam-Spezialititen —
EU-weites Problem

Salmonellen kénnen auch in geringen Konzentrationen zu Magen-Darm-
Erkrankungen fihren. Nachdem sich Meldungen zur Kontamination von
Tahini und Halva mit den Erregern hauften, wurden diese Erzeugnisse in
einem Sonderprogramm auf Salmonellen untersucht. Behorden auf regiona-
ler, uberregionaler und bundesweiter Ebene arbeiteten intensiv zusammen,
um die Vertriebswege kontaminierter Produkte vom Herstellerland tber die
Importeure und den Verkauf im Einzelhandel in Deutschland zu ermitteln
und die Ware aus dem Verkehr zu nehmen.

—> mehr auf Seite 22

Umweltkontaminanten in Hithner-
eiern — Situation verbessert

Dioxine und PCB kommen uberall in der Umwelt vor und koénnen auch in
Huhnereier gelangen, wenn die Legehennen die Stoffe beim Picken im Bo-
den und an anderen Materialien aufnehmen. Vergleichsweise haufiger betrof-
fen sind Eier aus Kleinsthuhnerhaltung. Bereits 2005 wurden daher Mafinah-
men eingeleitet und Haltungsempfehlungen fur die Betriebe ausgesprochen,
die laut den aktuellen Untersuchungsergebnissen offenbar Wirkung zeigen.

—> mehr auf Seite 31

Radioaktivitit in Lebensmitteln —
aktueller denn je

Durch die aktuellen militarischen Auseinandersetzungen in der Ukraine wird
die Relevanz des nuklearen Notfallschutzes wieder deutlich. In Deutschland
besteht schon lange ein bundesweites Messnetz fur die Umweltradioaktivitt.
Lesen Sie, welche Lebensmittel seit dem Kernreaktorunfall von Tschernobyl
noch belastet sein konnen und wie die Landesmessstellen regelmaflig iben,
um fur den nuklearen Notfallschutz gewappnet zu sein.

—>» mehr auf Seite 26 - 27



Photoinitiatoren —
aus der Packung ins Lebensmittel

Verpackungen fir Lebensmittel sind oft bunt und ansprechend gestaltet. Die
hierfir verwendeten Substanzen konnen jedoch aus der Verpackung in das
Lebensmittel ubergehen. Dazu gehoren auch Photoinitiatoren, die in schnell-
trocknenden UV-Druckfarben verwendet werden. Eine breite Palette an Le-
bensmitteln vom Gummibarchen bis zum Schafskise wurde auf diese Stoffe
untersucht. Nur 6 von 140 Proben waren auffallig,

—> mehr auf Seite 35

Naturhaarfarben —
nicht immer rein natirlich

Haare farben mit Naturfarben ist im Trend. Doch nicht alle Produkte halten,
was sie versprechen. Haufig werden neben pflanzlichen Bestandteilen auch
chemische Farben erginzt, um das Farbergebnis aufzubessern. Viele dieser
chemischen Farbstoffe sind starke Allergene. Gerade bei Henna-basierten
Farben aus dem Internet ist Vorsicht geboten, weil sie immer wieder be-
denkliche Farb- und Oxidationsmittel enthalten, die teilweise nicht einmal

deklariert oder sogar in der Anwendung verboten sind.
—> mebhr auf Seite 37

Jenseits der Zigarette — E-Zigaretten,
Snus und Nicotine Pouches

Zusammen mit Zoll und Polizei fiuhrte eine Behorde eine konzertierte
Schwerpunktaktion zu E-Zigaretten und Snus erfolgreich durch und stellte
etliche dieser Produkte sicher.

Nicotine Pouches enthalten keinen Tabak und sind dadurch kein Tabaker-
zeugnis, sondern ein nicht zugelassenes neuartiges Lebensmittel - in der
Regel mit gesundheitsschidlichen Mengen an Nikotin. Das fihrte zu einer
Beanstandungsquote von 100 %.

—> mehr auf den Seiten 13 und 40 - 41
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG - AUFBAU

Aufbau der Lebensmitteliiberwachung

Wer macht was in der Lebensmitteliberwachung in Baden-Wurttemberg?

Die Ubersicht zeigt die drei Ebenen mit ihren jeweiligen Aufgaben.

8

Oberste
Lebensmittel-

uiberwachungs-
behorde

Hohere
Lebensmittel-
tiberwachungs-
behérden

Untere
Lebensmittel-
tiberwachungs-
behorden

JAHRESBERICHT 2022

4 Regierungsprasidien (RPs)
Freiburg, Karlsruhe,
Stuttgart und Tlbingen

Bezirksweite Koordination
und Bundelung

44 Behorden
der Stadt- und Landkreise

Kontrollen vor Ort:
- Inspektion von Betrieben

- Probenentnahme

Vollzug und MaRRnahmen

Landeskontrollteam
Lebensmittelsicherheit (LKL)
im Landesamt flr Geoinformation
und Landentwicklung (LGL)

Unterstltzung bei Kontrollen von
Grof3betrieben und im Krisenfall,
Kontaktstelle Schnellwarnsystem
fur Lebensmittel und Futter-
mittel, Lebensmittelbetrugsfalle
und Amtshilfeverfahren

Stabsstelle Tiergesundheit,
Tierschutz und Verbraucher-
schutz (STV)

im RP TUbingen

Kompetenzzentrum zur
Intensivierung und Koordinierung
der staatlichen Uberwachung
der gesamten Lebensmittelkette,
Kontaktstelle Kontrolle

des Internethandels

4 Chemische und Veterinar-
untersuchungsamter
(CVUASs)

Freiburg, Karlsruhe,
Sigmaringen, Stuttgart

Probenplanung, -untersuchung
und -begutachtung




LEBENSMITTELUBERWACHUNG - VERBRAUCHERINFORMATION

Gesetzliche Verbraucherinformationen in
neuer Gestaltung

Unhygienische Zustande in Gaststitten, zu hohe Pestizidgehalte, unzulissige Zusatzstoffe in Lebens- und
Futtermitteln oder irrefuhrende Angaben - werden diese Sachverhalte festgestellt, konnen die Vorausset-
zungen dafur vorliegen, dass die Behorde ihr Kontrollergebnis und den Betrieb veroffentlichen muss. Das
besagt § 40 Abs. 1a des Lebensmittel-, Bedarfsgegenstinde- und Futtermittelgesetzbuches (LFGB). Zweck
der Vorschrift ist es, die Offentlichkeit zu informieren und die Grundlage fiir die Konsumentenentschei-
dung zu verbessern, aber auch die Einhaltung der einschlagigen Vorschriften zu fordern. Am haufigsten
kommt es zu Veroffentlichungen aufgrund von Hygieneverstofien.
|
Im Jahr 2022 wurden ca. 200 Veroffentlichungen vorgenommen:
¢ Der Anteil der nach Betriebskontrollen veroffentlichten Betriebe an
der Gesamtzahl der registrierten Betriebe betrug lediglich 0,3 %.
e Bezogen auf die Zahl der kontrollierten Betriebe mit festgestellten
Verstoflen betrug der Anteil der veréffentlichten Betriebe 2,2 %.

e Am haufigsten sind Gastronomie- und Imbissbetriebe betroffen.

mehr unter
Diese stellen auch die grofite Gruppe aller registrierten Lebensmit- mlr.baden-
telbetriebe dar. wuerttemberg.de
Ministerium fiir Ernahrung, Landlichen Raum und Verbraucherschutz (MLR)
32 R GESEtZHChE Suchbegriff eingeben Q
Baden-Wiirttemberg Verbraucherinformationen
FORES LANDLI
Einfithrung Lebensmitteluntersuchung Lebensmittelkontrolle Futtermittelkontrolle « Hiufige Fragen

Das MLR richtete 2012 das landesweite Portal verbraucherinfo-bw.de ein. Dieses wurde ab 2022
modernisiert und prasentiert sich seit April 2023 in neuer Gestaltung mit folgenden anwenderfreundli-

chen Verbesserungen:

e Eine Suchfunktion erméoglicht eine Stichwortsuche.
e Mit einer Filterfunktion kénnen Veroffentlichungen verschiedener Behorden zusam-

mengestellt werden.
e Die Darstellung der Veroffentlichungen auf mobilen Geriten wie Smartphones und

Tablets ist deutlich verbessert.

Auch in Zukunft soll das Portal stetig weiterentwickelt und noch anwenderfreundli-

N
cher werden. “
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LEBENSMITTELUBERWACHUNG - BETRIEBSKONTROLLEN UND VOLLZUG

Betriebskontrollen und Vollzug

In Baden-Wirttemberg uberwachen
die unteren Lebensmitteliberwa-
chungsbehorden der Stadt- und Land-
kreise die Lebensmittelkette ,vom
Acker bis zum Teller”. Das Spektrum

reicht vom Handwerksbetrieb bis zum

Weltkonzern oder von der Imbissbude

bis zur Groflkantine. Auch Betriebe,
die z. B. kosmetische Mittel, Bedarfs-
gegenstinde oder Tabakerzeugnisse

vermarkten, werden Uberwacht.

Aktuell sind 227.580 (Vorjahr: 223.598)
_ / Lebensmittelbetriebe erfasst, von de-
" nen im Jahr 2022 insgesamt 66.994
(Vorjahr: 47.627) kontrolliert wurden. Bei den 103.328 (Vorjahr: 79.073) Kon-
trollbesuchen wurden in 9.956 (Vorjahr: 7.484) Betrieben Verstofle festge-
stellt. Die Verantwortlichen stellen diese Mangel haufig sofort ab oder leiten
freiwillige Maflnahmen ein. Andernfalls ergreift das Kontrollpersonal die
notwendigen Maflnahmen zur Mingelbeseitigung - bis hin zur Betriebs-
schliefung, was 933 Mal (Vorjahr: 808) vorkam. Zudem konnen Verstofle zu
Bufigeldern oder Strafanzeigen und zu einer Verdffentlichung im Internet
(verbraucherinfo-bw.de) fihren. Betriebe mit Verstoflen werden in kurzeren

Abstanden kontrolliert.

ANTEIL DER BETRIEBE MIT VERSTOSSEN SOWIE ART UND ANTEIL DER VERSTOSSE

Betriebe mit VerstoRBen,

davon: LTI EIE

[HACCP,
Ausbildung]
(22,8 %)

Kennzeichnung &

Aufmachung (20,6 %)
Betriebe

ohne

VerstoRe
(85,1 %)

Zusammensetzung

Hygiene [nicht mikrobiologisch] (0,8 %)

allgemein
(54,5 %) andere VerstoRe (1,4 %)

10 | JAHRESBERICHT 2022


http://www.verbraucherinfo-bw.de

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - BETRIEBSKONTROLLEN UND VOLLZUG

Corona hinterlisst dennoch seine Spuren

Die Pandemie gilt zwar mehrheitlich als uberwunden, doch die Krise stellte so manches Lebensmittelun-
ternehmen auf den finanziellen sowie personellen Prufstand. Diese Anspannung konnte das Kontrollper-
sonal der Lebensmitteliberwachung in den Unternehmen deutlich spiren. Doch manche Unternehmen
nutzten die Zeit fur Renovierungen und erforderliche Umbaumafinahmen, gut beraten durch die Veteri-

naramter als Ansprechpartner in allen Fragen der Lebensmittelhygiene und des Lebensmittelrechts.

In dieser Kiiche stimmt einfach alles!

Blitzblank polierte Armaturen, sortierte und saubere Lagerhal-
tung, auch das begegnet der Lebensmitteliberwachung bei ihren
Routinekontrollen. Hier zeigt sich, dass jahrelange Beratungen
 zum Thema Hygiene und Lebensmittelsicherheit vom Gewer-
. | betreibenden angenommen und umgesetzt wurden. Glatte und
abwaschbare Mobel aus Edelstahl wurden eingebaut, Fulboden,

Winde und Decken sind leicht zu reinigen.

Lebensmittel werden ohne nachteilige Beeinflussung bodenfern

gelagert und so ideale Voraussetzungen fur eine gute Lebens-

mittelhygiene geschaffen.

Hier kann gefeiert werden: Coronazeit fiir Umbau genutzt

Mit groflem Aufwand und Liebe zum Detail setzte eine Unternehmerin ihren Traum von einer mobi-
len Bar in die Realitit um. Pandemiebedingt nutzte sie die veranstaltungsfreie Zeit fur den Umbau, um
die Bar fur kunftige Veranstaltungen fertigzustellen. Dach, Boden und Winde des Anhangers sind fest
installiert und alle Oberflichen leicht zu reinigen. Arbeitsflichen, Ablagen und Stauraum sind vorhan-
den, ebenso eine Warmwasserberei-
tung fur das Handwasch- und fur das
Spulbecken, Spender fur Flussigseife
und Papierhandticher, eine Spul-
maschine, Kuhlmoglichkeiten fur
Getrainke sowie eine Schankanlage.
Die lebensmittelrechtliche Uberpri-
fung der Bar ergab keinen Grund zur =3
Beanstandung. Auch das System zur
Eigenkontrolle ist hervorragend erar-
beitet, so dass die Voraussetzungen

fur einen guten Start gegeben sind.

JAHRESBERICHT 2022 | 1



LEBENSMITTELUBERWACHUNG - BETRIEBSKONTROLLEN UND VOLLZUG
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| auf dem Fuflboden gelagert. Die

Licht und Schatten

Im Kontrollalltag treffen die Lebensmittelkontrolleurinnen und -kontrolleu-
re oft auf erfreuliche Beispiele und sehr engagierte Betriebsverantwortliche.
Neben guten und vorbildlichen Lebensmittelunternehmen gab es aber auch
im Jahr 2022 Beispiele fur gravierende Mangel, die die Lebensmitteluberwa-

chungsbehorden festgestellt, geahndet und abgestellt haben.

In dieser Gaststiitte verging den Kontrolleuren der
Appetit

Bei einer Kontrolle wurde beim Betreten der Kuche ein strenger, durch-
dringender Geruch festgestellt. Die Quelle des Geruchs war eine mit einem
Tuch abgedeckte Putenbrust im Kuhlschrank. Das CVUA beurteilte die
Putenbrust wegen des fortschreitenden Verderbs als fur den Verzehr durch
den Menschen ungeeignet. Durch entsprechende Eigenkontrollen hitte der
Kichenchef selbst feststellen konnen, dass das Fleisch bereits verdorben war,
zumal der Kuhlschrank mehrfach taglich geoffnet wurde. Ein Ordnungswid-

rigkeitsverfahren wurde eingeleitet.

Miilllagerung — so wie man es nicht macht

Auch in einem Café wurden zahlreiche Hygienemingel gefunden. Arbeits-
flichen, Handwaschbecken und die Reinigungsutensilien waren stark ver-
schmutzt und die Waschbecken mit Mull zugestellt. In den Glasur- und
Schokoladenbehiltnissen kam es zu Vermischungen der einzelnen Produkte.
Somit bestand die Gefahr einer Kreuzkontamination von Allergenen zwi-
schen den Produkten. Lebensmit-

tel und Verpackungen wurden |

betroffenen Bereiche des Betriebs
wurden geschlossen und durften
erst nach einer erneuten Kontrol- g
le wieder geoffnet werden, auch
bauliche Mafinahmen wurden an- |
geordnet. Ein Bufigeldverfahren
wurde eingeleitet. Zudem erfolgte

eine Veroffentlichung im Portal

verbraucherinfo-bw.de.


http://www.verbraucherinfo-bw.de

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - BETRIEBSKONTROLLEN UND VOLLZUG

Lebende Chinesische Wollhandkrabben in einer
Poststation

Die Polizei rief die Lebensmitteluberwachung zu einer Poststa-
tion, wo die Mitarbeiter mehrere verdachtige Pakete gemeldet
hatten, aus denen kratzende Gerdusche und ein unangenehmer
Geruch drangen. Adressiert waren die Pakete an einen ortsan-
sassigen Asia-Markt. Ohne die Behilter zu offnen, wurde der
Markt kontaktiert. Ein Mitarbeiter erschien an der Poststelle
und erklirte, dass die Pakete Chinesische Wollhandkrabben
enthielten, die fir den Weiterverkauf vorgesehen seien. Da die-

se Tiere eine unerwunschte, invasive Art in Deutschland sind,

durfen sie lebend nicht gehandelt werden. Die Pakete wurden
daher ins Fahrzeug des Marktes verladen und von der Lebensmitteliberwa-
chung zum Markt eskortiert. Alle Wollhandkrabben mussten sofort an Ort
und Stelle durch Kochen getotet werden. Dies wurde in der kleinen Kuche
des Marktes unter Aufsicht der Kontrolleure und der Ortspolizeibehorde
umgesetzt. Da es sich um ca. 80 kg Krabben handelte, zog sich die Kochak-

tion uber mehrere Stunden hin.

Konzertierte Schwerpunktaktion betreffend

E-Zigaretten und Snus erfolgreich durchgefiihrt
Nach Hinweisen zur Abgabe elektronischer Einweg-Zigaretten m o

und Snus (Tabak zum oralen Gebrauch in Portionsbeuteln) an

|

unter 18-jahrige (Verstof§ gegen das Jugendschutzgesetz) wur-

schwerpunktmafig einen Kontrolltag von Verkaufsstellen und
Lagereinrichtungen von E-Zigaretten vor. Der Zoll (Tabak-
steuer und Wareneinfuhr) sowie die Polizei (Markenrechte) M
wurden in die Planung und Durchfihrung der gemeinsamen -
Kontrollen eingebunden. Die Kontrollen fuhrten in 23 Fillen
zur Anordnung eines Verkaufsverbots und der Sicherstellung
von 2.481 E-Zigaretten sowie 489 Verkaufseinheiten von Snus.
In den Geschaften wurden die Waren z.T. verdeckt zum Ver-
kauf vorritig gehalten. 43 Kontrollen verliefen ohne Abwei-
chungen. Die Vernichtung sowie die fachgerechte Entsorgung
der eingezogenen Waren wurde von der Tabakuberwachung

veranlasst und uberwacht.

JAHRESBERICHT 2022 | 13



LEBENSMITTELUBERWACHUNG - BETRIEBSKONTROLLEN UND VOLLZUG

Bericht zum Thema

siehe bio-aus-bw.de

14 | JAHRESBERICHT 2022

Hofnahe Schlachtung von Rindern

Die sog. hofnahe Schlachtung von Rindern ist vielen
Menschen ein Anliegen. Seit kurzem erlaubt das EU-
Recht, Rinder schon auf der Hofstelle bzw. Weide in
ihrer gewohnten Umgebung zu betauben und zu entblu-
ten, so dass ihnen ein Lebendtransport zum Schlacht-
betrieb erspart bleibt. Der Transportstress konnte sich
auflerdem auch negativ auf die Fleischqualitit auswirken.
Nach dem Transport des toten Tieres zum Schlachtbe-

trieb erfolgt dort der weitere Schlachtprozess.

Als Initiative der Biomusterregion Neckar-Odenwald kauften 7 Landwirt-
schaftsbetriebe aus Baden-Wurttemberg und Bayern gemeinsam eine mobile
Schlachteinheit: Das Rind wird per Bolzenschuss betaubt, bevor es tot in

diesem speziellen Anhanger zum Schlachthof transportiert wird.

Die Veterinaramter pruften diese Einheit sowie die tierschutz- und lebensmit-
telrechtlichen Konzepte der landwirtschaftlichen Betriebe. Genehmigungs-
voraussetzung waren z.B. geeignete rdumliche und technische Gegebenhei-
ten sowie die tierschutzrechtliche Sachkunde der schlachtenden Person. Bei
jedem einzelnen Schlachtvorgang wird die Einhaltung der Vorgaben durch
die amtstierarztliche Anwesenheit sichergestellt. Das Veterinaramt fuhrt an-
schlieflend in einer zur Schlachtung von Rindern zugelassenen Metzgerei, in
welche die Schlachtkorper zeitnah transportiert werden mussen, die amtliche

Fleischuntersuchung durch.

Die Schlachtung im Haltungsbetrieb ist gerade fur extensiv auf der Weide
gehaltene Rinder, die Umgang mit Menschen wenig gewohnt und dadurch
schwer zu transportieren sind, eine Alternative zur Schlachtung im Schlacht-
hof. Fur die Veterinirbehdrden bedeutet dies zusitzlichen Aufwand, da
die Schlachtung auf den Hofen uberwacht werden muss. Das Fleisch nicht
lebend transportierter Tiere wird mit einem Mehr an Tierwohl vermarktet.
Die Veterinaramter garantieren durch ihre Kontrolle, dass das Tierwohl auch

bei Betaubung und Entblutung eingehalten wird.


https://bio-aus-bw.de/,Lde/10733918

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - KONTROLLE INTERNETHANDEL

Kontrolle im Internet auf dem Weg
zur Routine

Seit 2021 ist der rechtliche Rahmen geschaffen, amtliche Proben bei Inter-

nethandlern anonym zu erheben. 2022 lief ein Pilotprojekt, um das Probe-
nahmeverfahren fur solche Erzeugnisse zu konkretisieren. Dabei
wird nicht nur die anonyme Beschaffung von Erzeugnissen,
sondern auch die Probenahme vor Ort am Sitz des Anbie-

ters berticksichtigt. Alle Verfahrensschritte werden von den

unteren Lebensmitteliberwachungsbehorden oder in deren
Auftrag durchgefuhrt. Die Pilotphase umfasste 17 Projekte zu
Lebensmitteln. Die Behorden konnten meistens Pro-
ben vor Ort erheben; 7 Proben wurden durch die STV
anonym bestellt. Bei einem Projekt zu kuhlpflichtigen
Patisseriewaren erfolgte die Lieferung der online be-
stellten Proben direkt an die CVUAs. Die Kuhlkette war bei keiner dieser
Proben eingehalten.

Weitere 7 Projekte betrafen kosmetische Mittel, Bedarfsgegenstinde und
Tabakerzeugnisse. Unter anderem wurden Hautbleichmittel auf unzulissig

verwendetes Quecksilber gepruft. —> mehr auf Seite 39

Auflerhalb der abgestimmten Projekte beauftragten die Behorden die STV
fur weitere 11 anonyme Bestellungen. Dabei ging es bei 2 Proben um die
Uberpriifung der Kithlkette nach Verbraucherbeschwerden. In beiden Fillen
wurde diese tatsichlich nicht eingehalten. Finf Produkte waren aufgrund
von nicht zugelassenen sog. neuartigen Zutaten auffallig. Bei den restlichen

Proben handelte es sich um fragwirdige Nahrungserganzungsmittel.

Die Beanstandungsquote bei Produkten aus dem World Wide Web ist wei-

terhin hoch - von 101 untersuchten Proben wurden 83 Proben beanstandet!

Die STV, das CVUA Katlsruhe und die teilnehmenden Behorden der Pilot-

phase fuhrten Ende 2022 eine landesweite Schulung anhand des erarbeiteten

Konzepts durch, so dass alle Stellen den neuen Herausforderungen, die sich ~ Weitere

bei der Uberwachung des Internethandels ergeben, effektiv begegnen kon-  Informationen siehe

nen. rp.baden-wuerttemberg.de

JAHRESBERICHT 2022 | 15


https://rp.baden-wuerttemberg.de/themen/verbraucher/seiten/internethandel

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - LANDESKONTROLLTEAM

Das Landeskontrollteam Lebensmittelsicherheit Baden-Wiirttemberg (LKL BW)
ist ein interdisziplinar zusammengesetztes Team, das landesweit die fir den

gesundheitlichen Verbraucherschutz zustandigen Behorden unterstutzt.

EU-weite Zusammenarbeit

Das LKL BW ist die Landeskontaktstelle fir das Alert and Cooperation
Network (ACN):

ACN

o Uber das EU-Schnellwarnsystem RASFF werden Meldun-

7> L7 gen uber Lebensmittel, Futtermittel und Lebensmittelbe-
Netzwerk fiir ~ Schnellwarnsystem

Lebensmittel= " darfsgegenstinde, von denen einGesundheitsrisiko ausgeht,

betrug Futtermittel

behordenintern ausgetauscht.
AAC ¢ Daneben ermoglicht das Netwerk fur Amtshilfe und Zusam-
Netzwerk fur

Amtshilfe und

<& menarbeit(AAC) einen Informationsaustausch, auch wenn
Zusammenarbeit é

kein Gesundheitsrisikofestgestellt wurde.
e Die Informationen zu Betrug in der Agrar- und Lebensmit-
telkette werdenuber das Netzwerk fur Lebensmittelbetrug
(FF) ausgetauscht.
Im Jahr 2022 sind insgesamt 1.313 RASFF-Meldungen eingegangen. Eine Mel-
dung fuhrt in den meisten Fillen zu mehreren Folgemeldungen, in welchen
weitere Informationen zur Erstmeldung hinzugefigt werden. Dadurch hatte

die Kontaktstelle im Jahr 2022 in der Summe 7.726 E-Mails zu bearbeiten.

Landesweite Zusammenarbeit

Die regionale Herkunft von Lebensmitteln hat fir Verbraucherinnen und
Verbraucher immer groflere Bedeutung. Spargel und Erdbeeren sind Beispie-
le fur saisonale, hochpreisige Produkte, bei denen die Herkunft eine Rolle
spielt. Gerade zu Beginn der Erntesaison sind die Preise fur diese
7 Waren relativ hoch. Hier wird ein gewisses Betrugspoten-
tial bei der Herkunftsangabe gesehen. Ziel der Lebensmit-
teliberwachung ist der Tauschungsschutz, auch bezuglich
,regional“ beworbener Lebensmittel. Falsche Herkunftsanga-
ben sind irrefihrend und wettbewerbsverzerrend.
Im Rahmen des Projektes wurden 109 regionale Spargel- und Erd-
beerproben sowie 36 heimische Referenzproben und 11 auslindische
mehr unter Vergleichsproben auf ihre Herkunft untersucht. Erfreulicherweise waren die

lkl.lgl-bw.de Untersuchungsergebnisse der amtlichen Proben in allen Fillen unauffallig.

16 | JAHRESBERICHT 2022


https://lkl.lgl-bw.de

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - LANDESKONTROLLTEAM

Projekt ,Uberpriifung der Hygiene von Autobahnraststitten

Vor den Sommerferien 2022 wurden 43 der 44 aktuell gedffneten Autobahnraststitten in Baden-
Wirttemberg hinsichtlich der Lebensmittelhygiene tberpruft. Das LKL BW koordinierte das Projekt und
erstellte in Abstimmung mit den zustandigen Behorden 44 Kontrollpunkte. In den meisten Fallen wurden
die Anforderungen erfullt, so dass diese Bewertung insgesamt 1.210 Mal vergeben werden konnte. In 236

Fillen ubertrafen die vorgefundenen Gegebenheiten die

. . Verbesserungspotenzial
Anforderungen sogar. 259 Mal wurden Hinweise vorhanden (8,7 %)

auf Verbesserungspotential und leichtere Ver-
geringfligige

stofle ausgesprochen. Typische Punkte waren Abweichungen (6,3 %)

verschmutzte Fuflboden, versporte Silikonfu- Anforderungen erfiillt gravierende
. . . (70,0 %) Abweichungen (1,4 %)
gen oder verstaubte Luftungsgitter an Kuhlge- iiber die
. . . Anforderungen
raten. Nur 24 Mal wurden gravierende Abwei- hinausgehend

(13,6 %)
chungen von den Anforderungen festgestellt.

Dabei handelte es sich oft um Schadlingsbefall,
was haufig mit den baulichen Gegebenheiten der mehr unter
z.T. in die Jahre gekommenen Anlagen zusammenhing. mlr-bw.de >
Auch ungesicherte Zuginge, Uber die unbefugte Personen ungehindert in den ~ Pressemitteilung vom

Betrieb gelangen konnten, fihrten zu dieser Bewertung, 22. Juli 2022

Projekt ,Unverpackt-Liden®

Unverpackt-Liden sind popular - insbesondere da bei vielen Verbrauchern
nachhaltiges Einkaufen eine Rolle spielt, steigt der Wunsch, moglichst verpa-
ckungsfrei einzukaufen. In Unverpackt-Liden werden neben Lebensmitteln
auch kosmetische Mittel verkauft. Die Produkte werden unverpackt oder in

Mehrwegverpackungen angeboten. Im Jahr 2022 wurden insgesamt 7 Unver-

packt-Laden uberprift. Bei keinem Betrieb war eine Gefahrenanalyse vor-
handen. Basishygienemafinahmen wurden in der Regel angewendet und teil-
weise dokumentiert. Nicht in jedem Betrieb war ein Schadlingsmonitoring
vorhanden, 3 Betriebe waren hier aber vorbildlich aufgestellt. Teilweise gab
es keine strikte Trennung von Entnahmebesteck, so dass eine Verschleppung
von Allergenen moglich war. Arbeitskleidung war oft nicht vorhanden oder
wurde nicht getragen. Lebensmittel wurden haufig in Papiersicken gelagert,
die nach dem Offnen nicht vollstindig geschlossen wurden. Haufig gab es
Mingel bei der Allergenkennzeichnung und der Kennzeichnung kosmeti- mehr unter

scher Mittel. lkLIgl-bw.de
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Untersuchung von Lebensmitteln

Die Untersuchung von Lebensmitteln fihren in Baden-Wurttemberg die Chemischen und Veterinarunter-
suchungsimter (CVUAs) Freiburg, Karlsruhe, Sigmaringen und Stuttgart (ua-bw.de) durch.

Sie untersuchten 2022 insgesamt 40.716 Lebensmittel (Vorjahr: 38.309) und 1.584 Weine (Vorjahr: 1.664)
und setzten dafur verschiedenste physikalische, chemische, instrumentell-analytische und mikrobiologi-
sche Methoden ein. Von diesen insgesamt 42.300 untersuchten Proben wurden 6.666 beanstandet (ent-
spricht 15,8 %; Vorjahr: 17,2 %), manchmal aus mehr als einem Grund. Uber die Griinde fiir die Beanstan-

dungen gibt die nachfolgende Grafik eine Ubersicht.

ANTEIL DER BEANSTANDETEN PROBEN UND VERTEILUNG DER BEANSTANDUNGSGRUNDE

mikrobiologische
Verunreinigungen (15,8 %)

beanstandete
Proben, davon:

nicht zu andere Verunreinigungen (5,2 %)

beanstandende
Proben (84,2 %)

andere Griinde (10,2 %)

Kennzeichnung,

Aufmachung (62,8 %) gesundheitsschadlich (1,9 %)

Zusammensetzung (4,1 %)

18 | JAHRESBERICHT 2022


https://www.ua-bw.de

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - ERGEBNISSE

Von allen untersuchten Lebensmittelproben wur-
den 0,3 % (Vorjahr: 0,4 %) als gesundheitsschadlich
eingestuft. Beispiele dazu sind detailliert auf den

nachsten beiden Seiten beschrieben.

Uber die weiteren Beanstandungsgriinde nach
Lebensmittelkategorien bietet die untenstehende
Abbildung einen Uberblick. Die héchsten Bean-
standungsquoten wurden bei Lebensmitteln fir
besondere Erndhrungsformen festgestellt — grofi-

tenteils Mangel in der Kennzeichnung und Aufma-

chung. Zu dieser Produktgruppe gehoren mit den

Nahrungserginzungsmitteln die am haufigsten
beanstandeten Lebensmittel (68,7 % der Proben),
wihrend Siduglings- und Kleinkindernahrung eine
deutlich geringere Beanstandungsquote von 10,8 %
aufwies. Auch Konfitiren (41,9 %), Teesund teedhn-
liche Erzeugnisse (30,9 %) und Spirituosen (27,5 %)
wurden oft beanstandet. Dagegen gehorten die Be-
anstandungsquoten bei Kaffee (3,5 %), Frischobst
(3,7 %) oder Kartofteln (5,2 %) zu den niedrigsten.
Mikrobiologische Verunreinigungen fihrten bei

mehr als einem Drittel der tierischen Lebensmittel

zu Beanstandungen.

UNTERSUCHTE PRODUKTGRUPPEN (PROBENZAHL), ANTEIL UND ART DER BEANSTANDUNGEN
Lebensmittel fiir besondere Erndhrungsformen (1.466): u.a. Nahrungsergianzung
Fette und Ole (796)
Fertiggerichte, Suppen, Saucen (3.105)
Schokolade, Kakao, Kaffee, Tee, Eis, Desserts, Zuckerwaren (4.317)

Getranke (7.308): alkoholfreie & alkoholische

Tierische Lebensmittel (13.686): u.a. Fische, Meeresfriichte, Fleisch, Eier, Milch & Erzeugnisse daraus

Sonstige (685): u.a Zusatzstoffe

Pflanzliche Lebensmittel (10.937): u.a. Obst, Gemiise, Niisse, Getreide, Backwaren, Gewiirze

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60 % 70% 80 % 90 % 100 %
® ohne Beanstandung B Zusammensetzung (A) B mikrobiologische Verunreinigungen (B)
M andere Verunreinigungen (C)  Kennzeichnung, Aufmachung (D) B andere Griinde (E)
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Nicht sichere Lebensmittel

Mikrobiologische Ursachen

Die CVUAs untersuchten im Jahr 2022 insgesamt 11.955 Proben auf mikro-
biologische Parameter. 1.474 Proben (12,3 %) wurden beanstandet. 36 Proben
(0,3 %) wurden als gesundheitsschadlich beurteilt, iberwiegend pflanzliche
Lebensmittel auf der Basis von Olsaaten (Tahini und Halva) sowie Lebens-
mittel tierischer Herkunft, u.a. Hihnereier, Rohwurst und Kise und wenige

weitere pflanzliche Lebensmittel wie Salat und verschiedene Nudelprodukte.

ANZAHL DER MIKROBIELLEN URSACHEN FUR GESUNDHEITSSCHADLICHE
LEBENSMITTEL, AUFGESCHLUSSELT NACH KRANKHEITSERREGERN (a),
GESUNDHEITSSCHADLICHEN AGENTIEN (b) BZW. DURCH MIKROBIELLEN VER-
DERB ERZEUGTE TOXISCHE EIWEISSABBAUPRODUKTE (c)

Bacillus cereus? (1)

Histamin®
Staphylococcus aureus® & (3)
Staphylokokken-Enterotoxin® (3)

verotoxinbildende
Escherichia coli (VTEC)® (3)

Salmonella® (22)
Listeria

monocytogenes?®

(6)

In den betreffenden verzehrfertigen Lebensmitteln waren Lebensmittelinfek-
tions- oder -intoxikationserreger, deren gesundheitsschadliche Gifte sowie
toxische Eiweiflabbauprodukte durch mikrobiellen Verderb (in Einzelfillen

auch mehrere verschiedene) nachgewiesen worden.

Nicht berauschend — THC in Lebensmitteln

Produkte mit Hanf und Cannabidiol (CBD) sind nach wie vor ein Trend.
Besonders CBD-Ole werden aufgrund ihrer vermeintlich positiven Wirkung
auf die Gesundheit stark beworben. 10 Ole, 1 Probe Hanfblitter und 1 Probe
CBD-Pouches enthielten jedoch zu viel Tetrahydrocannabinol (THC), des
bekannten Wirkstoffs aus der Hanfpflanze, und wurden deshalb als gesund-
heitsschidlich beanstandet. Bei 2 Olen war der CBD-Gehalt so hoch, dass

auch diese als gesundheitsschadlich zu beurteilen waren.


https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=0&Thema_ID=2&ID=3757&Pdf=No&lang=DE

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - ERGEBNISSE

Achtung, scharf(kantig)!

Fehlerhafte und nicht ausreichend kontrollierte Pro-
duktionsprozesse konnen dazu fuhren, dass Fremd-
korper in Lebensmittel gelangen. Besonders scharf-

kantige Fremdkorper konnen eine Gesundheitsgefahr

darstellen. Lebensmittel, die diese enthalten, sind
haufig der Grund fir offentliche Ruckrufe und
Schnellwarnungen. Die CVUAs fanden 2022 v.a. in

scharfkantige, spitze bzw. harte Stiicke aus Metall oder Kunststoff. 25 Proben

Beschwerdeproben Glasscherben und -splitter sowie

wurden aufgrund von Fremdkorpern als gesundheitsschadlich beurteilt, die
Palette reichte von Musli und Vollmilch tber Pizza und Fleischballchen hin

zu Marmorkuchen.

Nichts fiir Senf-Allergiker

6 Proben Wursterzeugnisse, darunter Le-

berwurst, Landjiger, Grillwirstchen
und Wildsalami sowie 1 Probe Maul-
taschen fielen wegen des nicht dekla-
rierten allergenen Bestandteils Senf
auf. Bei einer Probe war die Ur-
sache schnell gefunden: Der
Hersteller hatte eine neue
Gewurzmischung mit Senf
verwendet, die Kennzeich-

nung wurde aber nicht angepasst. Dies wurde sofort nachgeholt.

Geftihrliche Nahrungserginzungsmittel (NEM)
Wir benoétigen Vitamine - aber ein Zuviel kann schaden. 2022 stellten
die CVUAs in 4 Proben NEM einen sehr hohen Gehalt an Vita-

min D fest: Der Korper reichert einen Uberschuss des fettlos-

lichen Vitamins an, was zu gesundheitlichen Problemen fihren
kann. 9 Produkte enthielten zu viel Curcumin. Eine potenziell
leberschidigende Wirkung bei zu hoher taglicher Aufnahme-
menge wird vermutet. Manche NEM sind gar als Arzneimittel
einzustufen - in 2 Proben fand man die Potenzmittel Tada-
lafil und Sildenafil.

JAHRESBERICHT 2022
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Tahini und Halva -
Gefahrenquellen fiir Salmonellenerkrankungen

Bei Tahini und Halva handelt es sich um Sesamprodukte, die vor allem in der arabischen Kiiche verwendet

und uberwiegend roh verzehrt werden. Beide Spezialititen sind vom Balkan bis nach Indien und mittler-

weile auch in Europa beliebt.

In den letzten Jahren hauften sich Meldungen uber solche mit Salmonellen kontaminierten Sesampro-

dukte (sieche EFSA-Bericht) - eine nicht zu unterschitzende Gesundheitsgefahr fir Verbraucher. Salmonel-

len konnen auch in geringen Konzentrationen zu Magen-Darm-Erkrankungen fihren.

Nachdem Ende 2021 funf europiische Staaten insgesamt 121 Salmonellose-Infektionen seit 2019 im Zu-
sammenhang mit dem Verzehr von aus Syrien importierten Sesamprodukten gemeldet hatten und die
nationale Kontaktstelle fur lebensmittelbedingte Krankheitsausbriche dem Ausbruchsgeschehen 82
sequenzbestitigte Ausbriche in 15 Lindern, darunter Baden-Wirttemberg, zuordnen konnte, wurden

im April/Mai 2022 die in Baden-Wurttemberg ansassigen Importeure unter die Lupe genommen und ein

Untersuchungs-Sonderprogramm aufgelegt.

Untersuchungsergebnisse
In dem Sonderprogramm wurden 42 Tahini- und Halva-Proben mikro-

biologisch auf Salmonellen untersucht. Diese stammten meist aus Syrien,

vereinzelt aus anderen Lindern. 11 Tahini- und 5 Halva-Proben waren mit

Salmonellen kontaminiert. Da diese Produkte oft direkt verzehrt werden, sind betroffene Chargen als ge-

sundheitsschadlich anzusehen.

Ausfuhrlicher Bericht

siehe ua-bw.de
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Ermittlungen und Mafinahmen

Die Ermittlung der Vertriebswege vom Herstellerland tber die Impor-
teure der Produkte und den Verkauf im Einzelhandel in Deutschland
erforderte eine intensive Zusammenarbeit der Behorden auf regionaler,
uberregionaler und bundesweiter Ebene. Die Lebensmitteliberwa-
chungveranlasste offentliche Warnungen, die u.a. iber das bundesweite
Portal Lebensmittelwarnung.de abrufbar sind, und informierte EU-
weit die Behorden uber das europaische Schnellwarnsystem RASFE.
In der Folge wurden national die Einfuhrkontrollen von Sesampro-
dukten aus Syrien verstirkt. Nun soll eine EU-weite Vorfuhrpflicht
far die Einfuhr dieser Produkte aus Syrien sowie von Sesamsamen aus

diversen Drittstaaten eingefuhrt werden.


https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=3&Thema_ID=2&ID=3615&lang=DE&Pdf=No
https://www.efsa.europa.eu/en/supporting/pub/en-6922
https://www.lebensmittelwarnung.de/bvl-lmw-de/liste/alle/deutschlandweit/10/0 

Auf dem Priifstand —
MHD bei Walntissen

Das Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) ist bei vorverpackten Produkten ver-
pflichtend anzugeben und wird vom verantwortlichen Betrieb festgelegt. Es
gibt das Datum an, bis wann das Lebensmittel bei empfohlener Aufbewah-
rung mindestens seine qualitativen und spezifischen Eigenschaften behalt.
Da auch auf diese Angabe Verlass sein muss, wird sie uberpruft. Im Fokus
standen Walnusse: Ungeoffnete Walnusse sind durch die harte Schale ge-
schutzt und dadurch linger haltbar. Dagegen sind Walnusse ohne Schale,

sogenannte Walnusskerne, wesentlich anfilliger gegentiber Verderb.

Walnusse besitzen einen sehr hohen Gehalt an ungesattigten Fett-
sauren sowie an Vitamin E und B-Vitaminen, sind aber durch den Fett-
anteil von uber 60% aber auch recht kalorienreich und kommen auf
uber 600 kcal/100 g. Nusse konnen in warmer und feuchter Umgebung
leicht von Schimmelpilzen befallen werden. Dies geschieht teils wah-
rend der Ernte und beim Transport, oft aber auch erst wihrend der
Lagerung. Nach dem Kauf sind Walnusse daher am besten trocken,
kthl und dunkel aufzubewahren. Das beugt Verderb und Bildung von
Schimmelpilzen vor. Muffige oder stark bittere Walntsse oder solche
mit einem unangenehmen/untypischen Geruch/Geschmack oder gar

sichtbar angeschimmelte Walnusse sollten nicht verzehrt werden.

Untersuchungsergebnisse

Von Mai 2021 bis Februar 2023 wurden 18 Proben Walnusskerne und 6 Pro-
ben Walnusse mit Schale einem Lagerversuch bis zum Ende der angegebenen
Mindesthaltbarkeit unterzogen. Die Lagerdauer betrug von 3 bis hin zu 13
Monaten. Jede vierte Probe Walnusskerne (28 %) war am Ende ihrer Haltbar-
keit nicht mehr in Ordnung und wurde deshalb beanstandet. Der Verderb
wurde als ranziger, stark bitterer, kratzender oder brennender Geschmack
sowie als unreiner, ranziger oder alter Geruch erkannt. Verschimmelt war am
Ende der Haltbarkeit keine Probe. Dagegen war nur 1 von 6 untersuchten
Proben Walnusse mit Schale (17 %) am Ende des Lagerversuches so deutlich

verdorben (Geschmack: alt, brennend kratzend), dass sie beanstandet wurde.

LEBENSMITTELUBERWACHUNG - BERICHTE
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Ist Streuobst mit Riickstinden belastet?

Rund um die Streuobstwiese

Der Begriff Streuobst leitet sich von den uber die Landschaft ,ver-
streut“ stehenden Obstbaumen ab. Charakteristisch fir Streuobstan-
bau ist die doppelte Nutzung der Fliche mit Obstanbau und einer
Unterkultur als Wiese oder Weide, aber auch als Acker oder Garten.
Ebenso kennzeichnend sind die verschiedenen Obstarten, Sorten und

Baume verschiedenen Alters auf einer Fliche. Baden-Wurttemberg be-

sitzt die grofite Streuobstlandschaft Mitteleuropas.

Ergebnisse

Im Jahr 2022 wurden landesweit 11 Apfelproben von Streuobstwiesen auf Ruckstinde von uber 750 Stoffen

untersucht. Sie wurden beim Erzeuger oder im Verarbeitungsbetrieb entnommen. Verglichen wurde mit
Untersuchungsergebnissen von Apfeln aus konventionellem Anbau aus dem Jahr 2022. Diese Proben mit

verschiedenen Herkunftslindern wurden uberwiegend im Lebensmitteleinzelhandel erhoben.

RUCKSTANDE IN APFELN VON STREUOBSTWIESEN UND APFELN AUS KONVENTIONELLEM ANBAU IM VERGLEICH

Anzahl . . Stoffe pro
Proben mit Proben mit
der Probe

Proben > Stoffe >

Proben Riickstanden Mehrfachriickstanden (Durchschnitt) Hochstgehalt Hochstgehalt

2 (18 %)

1(9%)

84 74 (88 %) 73 (87 %) 57 2 Trinexapac (2x)

In keiner Streuobst-Probe wurde der gesetzliche Hochstgehalt an Pflanzen-
schutzmitteln (PSM) uberschritten. In 1 Probe waren Ruckstinde von ei-
nem Stoff nachweisbar, der in Anti-Muckensprays eingesetzt wird und mog-
licherweise durch Erntehelfer eingetragen wurde. 1 weitere Probe enthielt
Rickstinde von 2 Desinfektionsmitteln, die eventuell tber das Waschwasser
hineingelangt sind. Im Vergleich dazu wurden in 88 % der Proben aus kon-
ventionellem Anbau Ruckstinde eines oder mehrerer PSM nachgewiesen.
Auch die durchschnittliche Zahl der festgestellten Stoffe ist unterschied sich:
in konventionellen Proben 5-6 und in Streuobst-Proben weniger als 1. Proben
von Streuobstwiesen enthalten nach den Ergebnissen des Projekts seltener
Aufuhrlicher Bericht Ruckstinde als Apfelproben aus konventionellem Anbau. Dies liegt auch da-

siehe ua-bw.de ran, dass die Anwendung von PSM im Streuobstanbau unublich ist.
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Bodenseefelchen - Uberpriifung der
Herkunftsangabe

Bodenseefelchen sind eine beliebte Fischspezialitit und werden in vielen
Fischgeschaften und Gaststitten in der Bodenseeregion angeboten. Verbrau-
cherinnen und Verbraucher sind bereit, fur diese Delikatesse einen entspre-
chenden Preis zu bezahlen. Allerdings gehen die Fangertrige seit Jahrzehnten
zurick und die Nachfrage kann schon seit lingerer Zeit nicht mehr gedeckt
werden. So werden am Bodensee auch Zuchtfelchen beispielsweise aus Itali-

en oder Kanada angeboten. Daher wurde uberpruft, ob die Herkunftsangabe

bei Felchen vom Bodensee korrekt ist.

Bodenseefelchen sind bekannte und schmackhafte Speisefische. Je-
doch sind die Fangertrige fur bedeutende Felchentypen wie Blau-
felchen oder Gangfische, denen das Hauptinteresse der Bodensee-
fischerei gilt, insbesondere in den Jahren 2021 und 2022 dramatisch
zurickgegangen. 2022 lag der Fangertrag ca. 90 % unter dem 10-Jahres-
mittel, so dass der Bestand der Felchen als massiv gefdahrdet angesehen
wird. Aus diesem Grund wurde ab 2024 eine dreijahrige Schonung

beim Fang von Bodenseefelchen vereinbart.

Untersuchungsergebnisse

64 Proben Bodenseefelchen uberwiegend aus dem Handel und der Gast-

ronomie wurden seit 2015 mittels Stabilisotopenanalytik hinsichtlich ihrer
Herkunft untersucht. Hierbei wurden die Isotopendaten mit den Daten von
authentischen Referenzproben und von Handelsproben auslindischer Her-
kunft verglichen. Fur 61 der 64 Proben wurden die Ergebnisse als ty-
pisch fur die Herkunft Bodensee eingestuft. Bei einer abweichenden
Probe wurde die mutmafiliche Herkunft Italien durch die Doku-
mentenkontrolle der zustindigen Behorde bestatigt. Zu den bei-
den weiteren auffilligen Proben folgte eine Betriebskontrolle im
Zulieferbetrieb. Dort wurde festgestellt, dass der Betrieb so-
wohl Felchen aus dem Bodensee als auch aus Italien be-

zieht, die unterschiedlichen Herkunfte allerdings im
Ausfuhrlicher Bericht

siehe ua-bw.de

Wareneingang nicht deutlich voneinander getrennt

hatte. Dieser Mangel wurde vom Betrieb korrigiert.
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Radioaktivitit in Lebensmitteln

Durch den Kernreaktorunfall von Tschernobyl im April 1986 sind auch heute
noch in einigen suddeutschen Regionen erhohte Casium (Cs)-137-Konzentra-
tionen in Wildschweinfleisch messbar. Seit uber 30 Jahren ist in Deutschland
ein bundesweites Messnetz fur die Umweltradioaktivitit eingerichtet. Durch
die militarischen Auseinandersetzungen in der Ukraine seit dem Fruhjahr

2022 wird die Relevanz des nuklearen Notfallschutzes besonders deutlich.

]
IMIS

Das ,Integrierte Mess- und Informations-System zur I"Jberwachung
der Umweltradioaktivitat“ (IMIS) ist Teil der Mafinahmenfestlegungen
fur einen nuklearen Notfall. Mit IMIS sollen gesicherte Messwerte ei-
nen schnellen und umfassenden Uberblick tiber die radiologische Lage
liefern und die Grundlage fur Entscheidungen zum wirkungsvollen
Schutz der Bevolkerung bilden. Mehr als 60 Bundes- und Landeslabore
sind an IMIS beteiligt; in Baden-Wurttemberg sind dies die CVUAs
Stuttgart und Freiburg sowie die Landesanstalt fur Umwelt (LUBW).
Die Messstellen erfassen im Bereitschaftsmodus (IMIS-Routinemess-
betrieb) den Pegel der normalen Umweltradioaktivitit und trainieren
die Einsatzfahigkeit im Ereignisfall (IMIS-Intensivmessbetrieb). Denn
im echten oder getubten Ereignisfall muss der Probendurchsatz in den

Messstellen um ein Vielfaches gesteigert werden

Untersuchungsergebnisse

Die Aktivititskonzentration an Radionukliden in einer Probe wird in Bec-
querel (Bq) pro kg oder 1 angegeben. 1 Bq Cs-137/kg bedeutet, dass sich
durchschnittlich einmal pro Sekunde ein Cs-137-Atomkern je kg Probe um-
wandelt und dabei ionisierende Strahlung aussendet. Diese kann mit einem

Gammadetektor gemessen werden (siche Foto links).

Im Jahr 2022 wurden 1.135 Lebensmittelproben auf Radioaktivitat unter-
sucht. Abgesehen von Wildschweinfleisch und einigen Wildpilzarten wur-
den bei den meisten Proben nur noch Cs-137-Gehalte im Bereich der Nach-
weisgrenze (0,1 bis 3 Bq/kg) und damit deutlich unter dem Grenzwert von
600 Bq/kg festgestellt. Dieser Grenzwert gilt fur Lebensmittel, welche in die
EU importiert werden. Er wird aber auch allgemein zur Beurteilung von Le-

bensmitteln aus dem Handel herangezogen.
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Wildiiberwachungsprogramm wirkt

Hirschtruffel, eine Leibspeise der Wildschweine, reichern Cs aus dem Wald-
boden an. Daher ist das Fleisch von Wildschweinen auch 36 Jahre nach
dem Tschernobyl-Ungliick teilweise noch deutlich, aber regional sehr unter-
schiedlich mit radioaktivem Cs-137 kontaminiert. Dies trifft insbesondere auf
Wildschweinfleisch im Schwarzwald und in Oberschwaben zu. Im Rahmen
des Wilduberwachungsprogramms stellten die CVUAs bei 51 von 218 Proben
(23 %) eine Uberschreitung des Richtwertes von 600 Bq/kg fest. In kontami-

nierten Uberwachungsgebieten wird jedes erlegte Wildschwein untersucht,
belastete Proben kommen nicht in den Handel. Nur 3 der 87 Proben aus
Gaststatten und Metzgereien wurden aufgrund von Cs-137-Gehalten tuber Ausfuhrlicher Bericht

600 Bq/kg als nicht verkehrsfahig beurteilt. siehe ua-bw.de

Landesmessstellen tiben fiir den nuklearen Notfall-
schutz

In einem radiologischen Ereignisfall muss der Laborbetrieb sofort von Rou-
tine- auf Intensivmessbetrieb umgestellt werden. Neben der Bereitstellung
ausreichender Raum- und Messge- 2
ratekapazititen sowie der Vorhal-
tung von Chemikalien ist vor al-
lem die kurzfristige Vergroflerung
des Laborteams mit gut ausgebil-
detem Personal wichtig. An den
CVUAs waren dafir umfangreiche
Neu- bzw. Umbaumafinahmen
notwendig, die 2022 abgeschlos-
sen wurden. Auch Messmethoden

wurden auf den neusten Stand ge-

bracht und Poolpersonal geschult.

Als Belastungstest fand im Mai 2022 eine landesweite IMIS-Ubung statt.

Neben den 3 Landesmessstellen waren auch Uberwachungsbehorden auf

allen Ebenen beteiligt.

Die CVUAs verstarkten in kurzester Zeit das Stammpersonal der radioche-

mischen Laboratorien mit Fachkriften aus anderen Bereichen und konnten

so 248 Proben binnen 2 Tagen untersuchen. Gute Vorbereitung und Team-

arbeit waren essentiell - unter Stressbedingungen eine Herausforderung. Die

CVUAs konnten die Ubungsziele sehr gut umsetzen und die umfangreiche Ausfithrlicher Bericht

Probenzahl im vorgegebenen Zeitfenster abarbeiten. siche ua-bw.de
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Infomationen zu Milch-
alternativen siehe

landeszentrum-bw.de

Ausfuhrlicher Bericht
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Veganer Milchersatz —
mit Pestiziden belastet?

Vegane Produkte sind im Trend. Mittlerweile werden viele verschiedene
Milchalternativen im Handel angeboten. Ob Hafer-, Soja-, Mandel-, Erbsen-,
Kokos-, Dinkel- oder Reisdrinks - das CVUA Stuttgart untersuchte in
den letzten 6 Jahren 47 vegane Milchalternativen auf Rickstinde von uber

700 verschiedenen Pestiziden und Kontaminanten.

Untersuchungsergebnisse

Insgesamt waren die 47 untersuchten veganen Milchalternativen hinsicht-
lich ihrer Ruckstandsbefunde bis auf eine Ausnahme unauffillig. Nur sehr
wenige wasserlosliche Pestizide setzen sich durch bis in das endverarbeite-
te Erzeugnis. Dies belegt auch die niedrige Anzahl an Wirkstoffen (4), die
nachgewiesen wurden. Auffallig bei der Auswertung war, dass in 23 der 47

untersuchten Pflanzendrinkproben (49 %) Chlorat nachweisbar war.

Chloratruckstinde in pflanzlichen Lebensmitteln konnen neben der
Anwendung als Herbizid verschiedene weitere Ursachen haben. Die
veganen Drinks enthalten meist unter 10 % der namensgebenden Zu-
tat, wie Hafer, Soja, Mandel, Erbsen, Kokos, Dinkel- oder Reis, und
bestehen hauptsichlich aus Wasser. Daher sind die Chloratbefunde
wahrscheinlich auf den Zusatz von Wasser zurtuckzufihren. Chlorat
kann als Nebenprodukt bei der (zuldssigen) Wasserdesinfektion mit

Chlorgas, Hypochlorit oder Chlordioxid entstehen.

In einer konventionellen Erbsendrink-Probe wurde ein Chloratgehalt von
2,4 mg/kg festgestellt. Die Probe wurde als nicht sicher beurteilt und darf
nicht in den Verkehr gebracht werden. Bei 5 weiteren Proben wurde im Gut-
achten auf die festgestellten Ruckstandsgehalte an Chlorat hingewiesen. Auf-
grund der hohen Anzahl an Chloratbefunden werden diese Untersuchungen

fortgesetzt.


https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=1&Thema_ID=5&ID=3773&lang=DE&Pdf=No
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Vegane und vegetarische Ersatzlebens-
mittel — mit Mineralol verunreinigt?

Mineral6lkohlenwasserstoffe sind chemische Verbindungen, die tber-
wiegend aus Rohol, aber auch synthetisch aus Kohle, Erdgas oder Bio-
masse hergestellt werden. Man unterscheidet aufgrund der chemischen
Struktur gesittigte und aromatische Kohlenwasserstoffe (MOSH bzw.
MOAH). Sie sind als unerwtnschte Stoffe in zahlreichen Lebensmit-
teln zu finden. Die Eintragswege sind vielfaltig, z.B. der Einsatz von
Maschinenolen und Schmierfetten bei der Ernte und Produktion, im-
pragnierte Jutesicke beim Transport oder bereits Umweltbelastungen

im Boden.

Im Jahr 2022 wurden in einem gemeinsamen Projekt der Un-
tersuchungsimter Produkte mit Ahnlichkeit zu Lebensmitteln
tierischen Ursprungs wie Wurst oder Kase auch bzgl. MOSH-
und MOAH-Gebhalten analysiert. Weder EU-weit noch national
gibt es rechtsverbindliche Hochstwerte fur diese mittlerweile
im Handel etablierten Ersatzlebensmittel. Jedoch gelten Werte
von 5 mg/kg (Fleisch-, Fisch- und Wurstersatzprodukte) bzw.
11 mg/kg (panierte Ersatzerzeugnisse) bei guter Herstellungs-
praxis als technisch vermeidbar. Fir MOAH liegt dieser Orien-

tierungswert sogar bei ,nicht bestimmbar®.

Untersuchungsergebnisse

21 Proben, darunter vegane/vegetarische Alternativen zu Fleischwurst,
Salami, Leberwurst, Frikadellen und Kise sowie 3 Tofu-Erzeugnisse wur-
den auf Anwesenheit von MOSH/MOAH analysiert. 19 der Ersatzprodukte
' ' waren unauffillig, 1 Probe wies ei-
nen MOSH-Gehalt von 24 mg/kg
- (MOAH nicht bestimmbar) und
1 weitere Probe einen MOSH-
Gehalt von 59 mg/kg und einen
MOAH-Gehalt von 6,4 mg/kg

auf. Alle 3 Tofu-Erzeugnisse waren

unauffallig.

Ausfuhrlicher Bericht

siehe ua-bw.de
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Alles prima mit Chia?

Chiasamen, die als Novel Food gelistet sind, finden wir mittlerweile in vielen Le-

bensmitteln. Egal ob im Brotchen vom Backer oder im Musli aus dem Discounter,

s Chiasamen als Lebensmittelzutat in unserem Essen uberraschen heutzutage kaum
' noch jemanden. Das uberzeichnete Superfood-Image der Chiasamen scheint dabei
allerdings an Bedeutung verloren zu haben. Moglicherweise hat sich bereits herum-
gesprochen, dass z.B. Leinsamen ebenso wertvolle Nihrstofflieferanten sein konnen. Unabhingig davon
erfreuen sich die kleinen Samen stetiger Beliebtheit. Aber wie sieht es eigentlich mit der Pestizidbelastung
der kleinen Samen aus?
H
Chiasamen als Novel Food
Nach den EU-Vorschriften gilt jedes Lebensmittel, das vor Mai 1997 nicht in erheblichem Umfang
konsumiert wurde, als neuartiges Lebensmittel. Seit 2009 ist Chiasamen als neuartiges Lebensmittel
zugelassen, zunachst nur in Broterzeugnissen mit der Empfehlung, nicht mehr als 15 g am Tag zu
verzehren. Inzwischen ist Chiasamen fur viele Lebensmittel zugelassen, auch die Begrenzung der

Tagesverzehrsmenge ist weggefallen.

Untersuchungsergebnisse
20 Proben Chiasamen wurden auf Riickstinde und Kontaminanten untersucht, davon 15 Proben aus
okologischem und 5 Proben aus konventionellem Anbau. Das Fungizid Phosphonsaure wurde in 3 konven-
tionellen Proben unterhalb der erlaubten Hochstmenge gefunden. Das Herbizid Haloxyfop und das Insek-
tizid Primiphosmethyl wurden in jeweils 1 Bio-Probe nachgewiesen. Das Her-
bizid Paraquat wurde in insgesamt 5 Proben bestimmt. 2 der 4 konventionellen
Austuhtrlich Produkte mit Paraquat waren unterhalb der erlaubten Hochstmenge, 2 Proben
Informationen im uberschritten diese. In 1 Bio-Probe lag der Gehalt uber der Hochstmenge. Die
Okomonitoring Bericht  Beanstandungen sind in der Tabelle dargestellt, die Beanstandungsquote lag
2022 bei 25 %.

PESTIZIDRUCKSTANDE IN CHIASAMEN

Pestizidriickstande Beanstandungsquote und Anzahl Beurteilung durch das CVUA Stuttgart

(> 0,01 mg/kg) betroffener Proben

Bio (15) Konventionell (5)

60 % (3)

3x ohne Beanstandung

7% (1) - 1x Hinweis/Bemangelung*
7% (1) - 1x irrefihrende Bio-Kennzeichnung
. . . 7% (1) 80 % (4) 3x nicht verkehrsfahig (2x Konventionell, 1x Bio), zusétzlich
AquuhrhCher BerlCht eine irrefiihrende Bio-Kennzeichnung
siehe ua-bw.de * Anteil nicht aussagekraftig, da Gesamtprobenzahl zu gering
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Dioxine und PCB in Hiihnereiern

|
Dioxine und polychlorierte Biphenyle (PCB) sind chlororganische Verbindungen mit toxischer Wir-

kung, die ubiquitir in der Umwelt vorkommen. Durch Picken im Boden und an anderen Materialien
konnen Legehennen diese Verbindungen aufnehmen. Aufgrund ihrer Fettloslichkeit gelangen Dioxi-
ne und PCB auch in die Eier. Daher sind Eier von Hennen in Auslaufhaltung vergleichsweise hoher
mit Dioxinen und/oder PCB belastet. Aber auch PCB-haltige Lackanstriche in alten Stallungen oder

PCB-haltige Hydraulikole aus alten Landmaschinen koénnen Kontaminationsquellen sein.

Das CVUA Freiburg untersucht Huhnereier regelmaflig auf Dioxine und PCB. Bereits 2005 gab es ein
Sonderprojekt fur Eier aus Kleinsthihnerhaltungsbetrieben (< 250 Legehennen). Je nach Betriebsgrofie
lagen die Gehalte bei 39-71 % der Proben tber den ab November 2006 giltigen Hochstgehalten fir die
Summe aus Dioxinen und dioxinahnlichen (dl-)PCB. Haltungsempfehlungen fur die Betriebe sollten die
Situation verbessern. 2022 wurde das Sonderprojekt wiederholt. Die Quote
der Hochstgehalts- und Auslosewertiiberschreitungen lag mit ca. 13 % deut-
lich niedriger als im Jahr 2005. Allerdings treten bei Eiern aus Kleinsthuhner-

haltung weiterhin haufiger Hochstmengenuberschreitungen mit vereinzelten

Extrembelastungen auf, als bei grofleren Betrieben.

Untersuchungsergebnisse

5 der 93 untersuchten Huhnereierproben aus Kleinsthaltung wurden aufgrund einer gesicherten Hochst-
gehaltstberschreitung beanstandet; 1 davon mit mehr als Faktor 100 uber dem Hochstgehalt wurde zudem
als gesundheitsschidlich beurteilt. Bei 7 weiteren Proben wurde auf die Uberschreitung von Auslosewer-
ten hingewiesen. In diesen Fillen muss die Kontaminationsquelle ermittelt werden, um die Belastung
zu reduzieren. Das positive Fazit: Die seit 2005 eingeleiteten Mafinahmen scheinen Wirkung gezeigt zu

haben. Die Gehalte im Jahr 2022 waren etwa um den Faktor 5 niedriger.

GEHALTE AN DIOXINEN UND DL-PCB IN 12 HUHNEREIER-PROBEN AUS KLEINST-
HALTUNG IM JAHR 2022

515 1
Gehalt Dioxine
510

25
20
15

Il Gehaltdl-PCB

pg WHO-PCDD/F-PCB-TEQ/g Fett

10 —> siehe auch Seite 48
5 ] HG Summen-TEQ

HG Dioxine Ausfuhrlicher Bericht
° 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 siehe ua-bw.de
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Untersuchung von
Bedarfsgegenstinden

Zu den Bedarfsgegenstinden zihlen Gegenstande, die mit Lebensmitteln
in Kontakt kommen, wie Geschirr oder Lebensmittelverpackungen. Neben
diesen sog. Lebensmittelbedarfsgegenstinden umfasst eine weitere Gruppe
Gegenstiande, die dazu bestimmt sind, nicht nur vorubergehend mit dem

menschlichen Koérper in Bertihrung zu kommen - z.B. Kleidung oder

Schmuck. Das CVUA Stuttgart untersucht amtliche Proben von Bedarfsge-
genstinden zentral in Baden-Wurttemberg. Dies waren im Jahr 2022 insge-
samt 1.782 Bedarfsgegenstindeproben (Vorjahr: 1.688), davon wurden 16,4 %
(Vorjahr: 14,2 %) beanstandet.

8 Proben (0,4 %; Vorjahr: 0,4 %) wurden als gesundheitsschadlich ein-
gestuft. Dabei handelte es sich um 7 Lederprodukte, wie Gurtel oder
(Kinder-)Handschuhe, die zu hohe Gehalte an sensibilisierendem Chrom
(VI) aufwiesen sowie einmal um Verletzungsgefahr durch Fremdkorper im

Lebensmittel bedingt durch ein defektes Sieb.

ANTEIL DER BEANSTANDETEN PROBEN UND VERTEILUNG DER BEANSTANDUNGSGRUNDE

beanstandete )
Proben, davon:

Kennzeichnung,
Aufmachung
(36,6 %)

nicht zu
beanstandende
Proben (83,6 %)

~_ andere Verunreinigungen (1,2 %)
Zusammensetzung
(59,7 %) \

" gesundheitsschadlich (2,5 %)

UNTERSUCHTE PRODUKTGRUPPEN (PROBENZAHL), ANTEIL UND ART DER BEANSTANDUNGEN

Reinigungs- & Pflegemittel (19) -] C

Gegenstinde mit Kérperkontakt (525) A B C

Gegenstidnde & Materialien mit Lebensmittelkontakt (1.102) A Bf C

Spielwaren & Scherzartikel (136) A C
0% 10% 20% 30% 40 % 50 % 60 % 70% 80 % 90 % 100 %

® ohne Beanstandung B Zusammensetzung (A) = andere Verunreinigungen (B) B Kennzeichnung, Aufmachung (C)
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Silikonbackform: Der flexible Helfer

fir das moderne Backen

Silikon erfreut sich grofier Beliebtheit in der Kuche, denn das flexible Mate-
rial ist hitzebestindig, langlebig und leicht zu reinigen. Vor allem Backformen
sind vielseitig einsetzbar. Mittlerweile gibt es eine Vielzahl an Varianten, die
problemlos auf jeden Anlass abgestimmt werden konnen - vom Kinderge-
burtstag bis zur Halloweenparty.

Das CVUA Stuttgart nahm diese Produktgruppe genauer unter die Lupe und
prufte, ob fluchtige Verbindungen, die durch das Erhitzen dieser Materia-
len ausdampfen, freigesetzt werden. Von 2019 bis 2021 wurden 87 Proben

untersucht, darunter Muffinformen, Oster- und Weihnachtsbackformen und

Backmatten.

N
Was ist Silikon?

Die Gruppe der Silikone darf nicht mit dem Element Silicium verwechselt werden. Silikone sind

synthetische Verbindungen, die aus Silicium, Sauerstoff und Kohlen- CH; | CHy | CHy

wasserstoffen bestehen (siehe Abbildung). Diese Ketten lassen sich zu lan- Hac_sf_o Sli_o S|i_CH3
. . . - CH CH, | CH

gen Polymerketten miteinander verbinden. Hierdurch entsteht das Silikon. ’ 7

Ein Oligomer ist ein Molekul, das aus mehreren strukturell gleichen oder
ahnlichen Einheiten aufgebaut ist. Die genaue Anzahl der Einheiten ist nicht definiert, man geht

jedoch uberwiegend von 10 bis 30 Einheiten (n = 10-30) aus.

Erfreulicherweise wurde der Richtwert von 0,5 % bzgl. der Abgabe an flichtigen Verbindungen bei
den meisten Proben eingehalten. 82 der 87 Proben waren nicht zu beanstanden. Grundsatzlich sollten
Hersteller im Rahmen der Qualitatssicherung am Ende der Fertigung einen Ausheizvorgang der Silikonge-

genstinde durchfiihren, um flichtige Bestandteile aus den Produkten zu entfernen.

ABGABE AN FLUCHTIGEN ORGANISCHEN BESTANDTEILEN AUS BACKFORMEN IN
DEN JAHREN 2019-2022 GRAPHISCH DARGESTELLT
100%
80%
60%

40%

20%

0% Ausfuhrlicher Bericht
2019 2020 2021 2022

munauffillig  Dauffillig Siehe ua-bw.de
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Papierservietten — eine Probe, viele
Untersuchungsm('iglichkeiten

Servietten sind aus unserem Alltag nicht mehr wegzudenken - nicht nur zum
Abtupfen des Mundes, sondern auch zum Servieren und Einwickeln von Le-

bensmitteln, daheim und auch in anderen Bereichen wie Bickereien.

Manche Papierservietten fallen dadurch auf, dass sie bei Gebrauch abfarben.
Daher wird getestet, ob dies auch in Kontakt mit Lebensmitteln geschieht.
Hierzu werden verschiedene Simulanzien verwendet. Das sind Losungen, die
ahnliche Merkmale aufweisen, wie die verschiedenen Lebensmittelkatego-

rien. So werden z. B. wissrige, saure oder fettige Lebensmittel nachgeahmt.

Unter SllChllIlgSCI' ngIliSSC

In den Jahren 2021 und 2022 wurden insgesamt 113 Servietten auf ihr Aus-
blutverhalten getestet. 7 Servietten haben dabei die Anforderungen nicht
erfullt.

UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE DES AUSBLUTENS VON SERVIETTEN MIT SAISONALEN MOTIVEN SORTIERT
NACH ANZAHL ,UNAUFFALLIG” UND ,AUFFALLIG” AUS DEN JAHREN 2021 UND 2022

Weihnachtsservietten 2022

Kindermotiv 2022

Osterservietten 2022

Kindergeburtstag 2022

Servietten Gastronomie 2021

Osterservietten 2021

e
[ TR
- ]
[ R
Weihnachtsservietten 2021 _

Herbstservietten 2021

Ausfuhrlicher Bericht

siehe ua-bw.de
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M unauffallig D auffallig

Weitere Untersuchungsziele

Primare aromatische Amine sind gesundheitsschadliche Substanzen, von de-
nen einige auch als krebserregend eingestuft werden. Diese wurden in den
29 untersuchten Proben nicht gefunden. Bisphenol A ist aufgrund seiner en-
dokrinen Wirkung in die Kritik geraten und kann Gber den Recyclingprozess
auch in recycelten Papieren nachgewiesen werden. Tatsichlich war 1 von 10
untersuchten Proben auffillig. Auch Chlorpropanole aus der Papierproduk-
tion konnen gesundheitsschadlich sein. Ein leicht erhohter Gehalt wurde in
1 von 22 untersuchten Proben festgestellt. In 3 von 14 Servietten wurde

auflerdem ein erhohter Ubergang von Photoinitiatoren nachgewiesen.
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Photoinitiatoren in Lebensmittelverpackungen aus

Kunststoff

Verpackungen sollen schon bunt und ansprechend sein. Die hierfir verwendeten Substanzen konnen je-

doch aus der Verpackung in das Lebensmittel ibergehen.

=
Wieso werden Photoinitiatoren eingesetzt?

UV-Fartben trocknen schneller als solche auf Losungsmittelbasis und ermdéglichen damit hohe
Druckgeschwindigkeiten. Eine definierte UV-Strahlung 6st (,,initiiert“) die Vernetzung aus. Die Re-
aktion wird durch Photoinitiatoren gestartet: Sie absorbieren auftreffendes UV-Licht, zerfallen dabei
in freie Radikale und steuern den Hartungsprozess in der anfinglich feuchten Druckfarbe. Welche

Photoinitiatoren eingesetzt werden, ist vom Farbsystem abhangig

Untersuchungsergebnisse

140 unterschiedlich verpackte Lebensmittel, u. a. Schafskise, Joghurts mit Topping, Energy Gele und auch

Schokoeier wurden untersucht. 96 % der Proben waren unauffillig, lediglich bei jeweils 3 Proben Schafs-

kise und Energy Gel wurde das Labor fiindig. Uberwiegend halten die Unternehmen die Gute Herstel-

lungspraxis jedoch ein.

UNTERSUCHUNGSERGEBNISSE SORTIERT NACH ANZAHL ,UNAUFFALLIG” UND , AUFFALLIG"

Gummibérchen T s
Kuchen T
Energy Gele
Quetschies T s
Grillkase AT
Joghurts mit Topping [ e
Fertiggerichte [ ae
Bio-Milchspeiseeis T e
Schokoeier s
kérniger Frischkase T A

Schafskase

0 5 10 15

Munauffallig O auffallig

Die Einhaltung der Guten Herstellungspraxis ist rechtlich bindend. Im Zusammenhang mit den Leit-

linien der Druckfarbenindustrie ist daher die Verwendung der beanstandeten Photoinitiatoren oberhalb

der Migrationslimits unzulassig. Es bleibt zu hoffen, dass sich mit Gultigkeitsbeginn der Druckfarbenver-

ordnung 2026 die Quote der auffilligen Produkte noch weiter verringert. Etliche Druckereibetriebe sind

gegenwirtig noch mit der Umstellung ihrer Farbsysteme beschaftigt.

Ausfuhrlicher Bericht

siehe ua-bw.de
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KOSMETIKUBERWACHUNG - ERGEBNISSE

Untersuchung von kosmetischen Mitteln

Kosmetische Mittel werden eingesetzt, um das Aussehen zu
verandern, den Korper zu reinigen, zu schutzen, in gutem
Zustand zu halten, zu parfimieren oder den Korpergeruch

zu beeinflussen.

Im Jahr 2022 untersuchte das CVUA Kartlsruhe landesweit
2.116 Proben (Vorjahr: 1.724). Es beanstandete 20,6 % dieser

Proben (Vorjahr: 22,1 %) und stufte 6 Proben (0,3 %; Vorjahr: 1,0 %) als
nicht sicher ein: Wimpernwachstums- und pflegemittel, die Prostaglandine
enthielten, Hautbleichmittel mit hohem Gehalt an Kojisaure in Verbindung
mit falschen Anwendungs- bzw. fehlenden Warnhinweisen und eine Bleich-
creme mit hohem Gehalt an Qucksilber (siche Seite 38). Betroffen waren auch
Henna-Haarfarbemittel mit dem synthetischen Farbstoff-Vorliufer p-Pheny-
lendiamin (siehe Seite 37) sowie ein mikrobiell kontaminiertes Aloe Vera

Shampoo. Erhebliche gesundheitliche Beeintrichtigungen konnten hier

nicht mit ausreichender Sicherheit ausgeschlossen werden.

ANTEIL DER BEANSTANDETEN PROBEN UND VERTEILUNG DER BEANSTANDUNGSGRUNDE

beanstandete
Proben, davon:

nicht zu Kennzeichnung, Aufmachung

beanstandende (80,5 %)
Proben (79,4 %)

andere Griinde (5,4 %)
nicht sicher (1,2 %)

Zusammensetzung (12,8 %)

UNTERSUCHTE PRODUKTGRUPPEN (PROBENZAHL), ANTEIL UND ART DER BEANSTANDUNGEN

Tattoo (19) A C
Mittel zur Beeinflussung des Aussehens (229) A B C D|

Mittel zur Hautreinigung und Hautpflege (1.156)

Mittel zur Haarbehandlung, Nagelkosmetik, Reinigungsmittel fiir Zihne (601)

Mittel zur Beeinflussung des Kérpergeruchs (111) C D

0% 10% 20% 30% 40 % 50 % 60 % 70% 80 % 90 % 100 %

M ohne Beanstandung B Zusammensetzung (A) = andere Verunreinigungen (B) B Kennzeichnung, Aufmachung (C) B andere Griinde (D)
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Haare firben — aber bitte nattirlich!

Haare firben mit Naturfarben ist im Trend. Doch nicht
alle Produkte halten, was sie versprechen. Gerade bei
Henna-basierten Farben aus dem Internet ist Vorsicht ge-
boten. Hier werden immer wieder bedenkliche Farb- und
Oxidationsmittel verwendet, die teilweise nicht einmal de-

klariert oder sogar in der Anwendung verboten sind.

|
Haarfarben mit und ohne Oxidationsmittel

Haarfarbemittel werden hinsichtlich ihrer Wirkweise in zwei Gruppen
eingeteilt: Bei nicht-oxidativen Haarfarben lagern sich die Pigmente
lediglich an der Oberfliche des Haares an oder dringen in die dufiere
Schuppenschicht des Haares ein. Dazu gehoren reine Pflanzenhaar-
farben. Oxidationshaarfarben werden eingesetzt, um eine intensivere
und langer haltbare Firbung zu erzielen. Die farblosen Farbvorstufen
dringen tief in das Haar ein und reagieren dort unter Einwirkung eines

Oxidationsmittels zum eigentlichen Farbstoff.

Rein naturliche Pflanzenfarben sind nicht immer zu erkennen. Haufig wer-
den neben den firbenden Pflanzenteilen chemische Farbemittel erginzt,
um einen intensiveren und bestindigeren Farbeindruck zu erhalten. Viele
dieser chemischen Farbstoffe sind starke Allergene. Deshalb sind EU weite
Grenzwerte festgelegt. Ein typischer Vertreter ist p-Phenylendiamin (PPD),
der ohne Reaktionspartner die erbgutverindernde und stark sensibilisieren-
de Substanz Bandrowski Base bilden kann. Insbesondere Henna-Haarfirbe-
mittel aus Drittlindern enthalten hiufig PPD ohne Reaktionspartner oder

toxische Bariumperoxid-Salze als Oxidationsmittel.

Untersuchungsergebnisse

In den Jahren 2021 und 2022 untersuchte das CVUA Karlsruhe 28 Henna-
basierte Haarfarben, von denen 15 beanstandet wurden. 3 Produkte mit PPD
ohne Reaktionspartner wurden als nicht sicher bewertet. 4 Produkte enthiel-
ten verbotene Firbe- oder Oxidationsmittel. Alle 15 Proben wiesen Kenn-

zeichnungsmaingel auf.

KOSMETIKUBERWACHUNG - BERICHTE

Ausfuhrlicher Bericht

siehe ua-bw.de

JAHRESBERICHT 2022

37


https://www.ua-bw.de/pub/beitrag.asp?subid=2&ID=3806&Thema_ID=4&lang=DE

KOSMETIKUBERWACHUNG - BERICHTE

Formaldehyd in Selbstbriunungs-
mitteln — ein Problem?

Selbstbraunungsmittel sollen dabei helfen, einen hellen Hautton auch ohne
Sonne dunkler zu machen. Ob man sich mit diesen Produkten sicher auf
die Sommersaison vorbereiten kann, untersucht das CVUA Karlsruhe regel-
maflig. Die Ergebnisse der letzten Jahre sind mit wenigen Ausnahmen als

positiv zu bewerten. Doch besonders bei der Lagerung dieser empfindlichen

Produkte gibt es einiges zu beachten.

Selbstbraunungsprodukte briunen die duflerste Hautschicht, indem der enthaltene Wirkstoff

Dihydroxyaceton (DHA) mit den Keratinproteinen der Haut zu gelbbraunen Verbindungen reagiert.
Selbstbraunungsmittel mit DHA sind nur begrenzt haltbar. Bei den tblichen Lagertemperaturen,
z.B. unter Sonneneinstrahlung oder bei lingerer Aufbewahrung im warmen Badezimmer, kann
DHA Formaldehyd abspalten. Formaldehyd ist als wahrscheinlich krebserzeugend beim Menschen
eingestuft und ein bekanntes Kontaktallergen. Bei bundesweiten Monitoringuntersuchungen lagen

die Gehalte in Selbstbriunungsmitteln tberwiegend unter 0,006 %.

Unter suchungser gebnisse

Von 2020 bis 2022 untersuchte das CVUA Karlsruhe 90 Proben Selbstbraunungsmittel aus dem Handel auf
ihren Formaldehydgehalt. 11 Proben wiesen Werte tber 0,006 % auf. Bei auffallig hohen Gehalten wurden
Nachweise fur die gesundheitliche Unbedenklichkeit und die technische Unvermeidbarkeit angefordert.
Um zu uberprifen, wie viel Formaldehyd sich wahrend der Lagerung bildet, wurden 10 Proben nach der
Offnung 6 bzw. 12 Monate gelagert und der Formaldehydgehalt erneut bestimmt. Bei allen Produkten
bildete sich wahrend der Lagerung mehr Formaldehyd, der Anstieg ist aber nicht als besorgniserregend zu
werten. Nur bei ohnehin stirker belasteten Produkten kann ein Anstieg wahrend der Lagerung insbeson-
dere fir Personen, bei denen bereits eine Kontaktallergie auf Formaldehyd besteht, als kritisch bewertet
werden.

FORMALDEHYD-GEHALT IN ERGEBNISSE DES LAGERVERSUCHS

SELBSTBRAUNUNGSPRO-
DUKTEN 2020-2022 1
0,04 0,04
6-monatige Lagerung 12-monatige Lagerung
> 0,005 g/100g o
g 0,03 g 003
B} B
%’ 0,02 %’ 0,02
2 2
0,01 0,01 1
Ausfiihrlicher Bericht @. [ﬁ. E}' m i ﬁ
0 0 L
siehe ua—bw_de [ Erste Messung ™ Zweite Messung nach 6 Monaten [ Erste Messung Zweite Messung nach 12 Monaten
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Quecksilber in Hautbleichmitteln — ein gefihrliches

Wiedersehen

Hautbleichmittel sollen bei der Aufhellung des Hauttons helfen, enthalten
aber haufig kritische Wirkstoffe und werden daher seit Jahren verstarkt uber-
wacht. Zu Recht, wie eine aktuelle Probe aus dem Internethandel zeigt. Das
Produkt fiel bereits in der Vergangenheit auf und enthielt erneut erhebliche
Mengen an giftigem Quecksilber. Wie kann man sich vor solchen Produkten

schutzen?

Mit der Anwendung von Quecksilber lasst sich die Bildung des Hautpigments Melanin hemmen, was zu ei-

nem helleren Hautton fihrt. Daher werden verschiedene Quecksilberverbindungen in Hautbleichmitteln

eingesetzt. Die Nebenwirkungen sind betrachtlich - von Nierenschdden tber Hautausschlige bis hin zu

Psychosen und Nervenstorungen wird berichtet. Kosmetische Mittel in der EU mussen sicher sein. Haut-
bleichmittel, deren Wirkung auf Quecksilber beruht, sind deshalb in der EU nicht verkehrsfahig.

Hoher Quecksilbergehalt in Internetprobe

Auch der Onlinehandel wird von der Kosmetikuberwachung uberpruft. Gezielt wird nach Produkten re-

cherchiert, die in der Vergangenheit auffillig waren. Hierbei wurde ein Produkt entdeckt, in dem bereits

fruher Quecksilber gefunden wurde. An der bestellten Probe wurde uberpruft, ob weiterhin gesundheits-

schadliche Mengen an Quecksilber enthalten sind. Laut den Angaben auf der Verpackung enthielt das

Produkt kein Quecksilber, sondern neben Pflanzenextrakten und Vitaminen den Stoff a-Arbutin. Hierbei

handelt es sich um einen wirksamen Hautbleich-Stoff, der die Wirkung der Creme erkliren konnte. Die

chemische Analyse ergab jedoch einen extrem hohen Quecksilber-Gehalt von 1,7 %. Zudem war kei-

ne verantwortliche Person in der EU angegeben. Vor dem Produkt wurde auf dem Portal Lebensmittel-

warnung.de gewarnt und die anderen Mitgliedstaaten wurden via EU-Schnellwarnsystem RAPEX daruber

informiert.

H
Vorsicht bei Onlinekiufen

Bei fehlerhafter Kennzeichnung ist die Zusammensetzung kosmeti-
scher Mittel zu Hause kaum uberprafbar. Allerdings deuten folgende
Anhaltspunkte auf Nicht-Konformitit mit dem EU-Kosmetikrecht
hin:

» keine Anschrift innerhalb des Europaischen Wirtschaftsraums

e Vorsichtsmafinahmen nicht in deutscher Sprache

e Auslobungen versprechen Heilung von Krankheiten

Ausfuhrlicher Bericht

siehe ua-bw.de
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UBERWACHUNG VON TABAKERZEUGNISSEN - ERGEBNISSE

Untersuchung von Tabakerzeugnissen

Auch Erzeugnisse nach Tabakrecht kontrolliert die Lebensmitteliberwachung. Das CVUA Sigmaringen
analysierte und beurteilte im Jahr 2022 zentral fur ganz Baden-Wirttemberg 498 Proben (Vorjahr: 447).
249 dieser Proben (50,0 %, Vorjahr: 24,6 %) beanstandete das Untersuchungsamt, wobei die Beanstan-
dungsquote je nach Produktgruppe sehr unterschiedlich ist (s. Balkendiagramm): Bei klassischen Rauch-
tabakerzeugnissen lag sie bei 4,6 %, bei Liquids fur E-Zigaretten und E-Wasserpfeifen bei 56,6 % und
bei Wasserpfeifentabak bei beachtlichen 89,7 %. Die untersuchten tabakfreien Nikotinbeutel (Nicotine
Pouches, NicoPods, White Snus), die formal nicht dem Tabakrecht unterliegen, und Portions-Snus waren

allesamt nicht verkehrsfahig.

UNTERSUCHTE PRODUKTGRUPPEN (PROBENZAHL), ANTEIL UND ART DER BEANSTANDUNGEN

Tabakfreie Nikotinbeutel (27)* G
Portions-Snus (15) F
Wasserpfeifentabak (68) A B C

Liquids fiir E-Zigaretten & E-Wasserpfeifen (99) A

Zigaretten, Zigarren, Zigarillos, loser Zigarettentabak (173) A B
0% 10% 20% 30% 40% 50 % 60% 70% 80% 920 % 100 %

m ohne Beanstandung M Tabakerzeugnisse: Werbeverbote, Warnhinweise (A)

B Kennzeichnung, Aufmachung (B) @ Tabakerzeugnisse: Verwendung nicht zugelassener Stoffe (C)

M E-Zigaretten: Beschaffenheit, Warnhinweise (D) M E-Zigaretten, Inhaltsstoffe (E)

M Tabakerzeugnisse: Verbot von oralem Gebrauch (F) m Nicht zugelassenes neuartiges Lebensmittel (G)

*Einstufung als Lebensmittel, da es sich nicht um ein Erzeugnis nach Tabakrecht handelt; 15 dieser Proben zusatzlich auch gesund-

heitsschadlich

Nicotine Pouches —
ein neuer Trend?

Seit Ende 2019 sind in Deutschland Nicotine Pouches auf dem Markt. Das
sind kleine, porose Beutel aus Zellulosefasern, die nikotinhaltiges Pulver ent-
halten. Weitere Inhaltsstoffe sind Aromen, Siflungsmittel, Mineralien, Sta-
bilisatoren und Pflanzenfasern, aber kein Tabak. Die deutschen Behoérden

stufen Nicotine Pouches als Lebensmittel ein. In den letzten Jahren lag die

Beanstandungsquote bei 100 %.
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Wie konsumiert man Nicotine Pouches?

Nicotine Pouches sind tabakfreie Produkte. Sie werden oral konsu-
miert, um den anregenden Genussstoff Nikotin aufzunehmen. Dazu
werden die Portionsbeutel in den Mund genommen und unter der Lip-
pe oder in der Wangentasche platziert. Nach dem Einspeicheln des
Produkts 16sen sich Inhaltsstoffe im Speichel. In dieser gelosten Form
werden sie hauptsachlich uber die Mundschleimhaut in den Korper
aufgenommen, ein Teil der Inhaltsstoffe wird mit dem Speichel ge-
schluckt. Nach ca. 30 Minuten sollen die Produkte entnommen und

entsorgt werden.

Rechtliche Einstufung

In Deutschland werden Nicotine Pouches einheitlich als Lebensmittel beur-
teilt. Bei Nikotin handelt es sich um eine neuartige Lebensmittelzutat. Le-
bensmittel, die Nikotin enthalten, sind demnach grundsatzlich als neuartig
im Sinne des EU-Rechts anzusehen. Da bisher keine entsprechenden Zulas-
sungen fur Nikotin als Lebensmittel vorliegen, sind die Nicotine Pouches
auch unabhingig von der enthaltenen oder aufgenommenen Nikotinmenge
nicht verkehrsfahig. Diese Einstufung wurde von deutschen Gerichten mehr-
heitlich bestatigt, jedoch herrscht EU-weit eine unterschiedliche Herange-

hensweise.

Untersuchungsergebnisse

2022 untersuchte das CVUA Sigmaringen 27 Proben, die alle als nicht zuge-
lassene neuartige Lebensmittel und dadurch als nicht verkehrsfahig einge-
stuft wurden.

Im September 2022 etablierte das Labor eine analytische Methode fur die
quantitative Bestimmung des Nikotingehaltes, ermittelte in 15 Proben den
quantitativen Nikotingehalt pro Beutel und nahm eine toxikologische Be-
wertung vor. Die Nikotingehalte aller Proben uberschritten sowohl ARfD
von 0,0008 mg/kg Korpergewicht als auch LOAEL von 0,0035 mg/kg Kor-
pergewicht pro Beutel deutlich. Dies galt auch dann, wenn von einer sehr
geringen Nikotinfreisetzung von 50 % ausgegangen wurde. Daher wurden
diese untersuchten Proben zusitzlich als nicht sicher und gesundheitsschad-

lich beurteilt. Die Beanstandungsquote lag somit bei 100 %.

UBERWACHUNG VON TABAKERZEUGNISSEN - BERICHTE

Ausfuhrlicher Bericht
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TRINKWASSERUBERWACHUNG - ERGEBNISSE

Trinkwasseriiberwachung

Trinkwasser ist das wichtigste Lebensmittel. Es muss rein und genusstauglich sein
- und es darf Krankheitserreger oder chemische Stoffe nicht in Konzentrationen
-

“ ~ enthalten, die die menschliche Gesundheit gefihrden konnen. Fur Stoffe,

; . die durch die Herkunft des Wassers oder durch Einflisse der Zivilisation
* 'rf"_-';--;‘ { in das Wasser gelangen konnen, gelten strenge Grenzwerte. Trinkwas-
q serqualitait muss auch Wasser haben, das fur die Korperpflege, z.B.
| zum Handewaschen, zum Waschewaschen oder Geschirrspulen,
; %‘;\. bestimmt ist.

Verantwortlich fur die Einhaltung der gesetzlichen Anforde-
rungen an die Trinkwasserqualitit sind die Wasserversorgungsunternehmen und andere Betreiber von
Wasserversorgungsanlagen. Sie mussen die Anlagen ferner gemaf§ den allgemein anerkannten Regeln der
Technik betreiben und regelmiflig Wasseruntersuchungen durchfithren. Die Gesundheitsaimter der Land-
und Stadtkreise sowie das Landesgesundheitsamt (LGA) tberwachen die Einhaltung der Anforderungen

als , Kontrolle der Eigenkontrolle®.

Trotz weiter anhaltender Belastungen durch ,,Corona” war es den Gesundheitsimtern moglich, sich wieder
verstarkt auf ihre Aufgaben in der Trinkwasseruberwachung zu konzentrieren. Durch Wiederaufnahme
der regelmafligen Begehungen von Wasserversorgungen und Anlagen nahmen auch die amtlichen Probe-
nahmen wieder leicht zu. Die vorgesehene Zahl an amtlichen Untersuchungen an den vier Chemischen

und Veterinaruntersuchungsimtern (CVUAs) von etwa 4.000 Proben wurde aber nicht erreicht.

TRINKWASSERUNTERSUCHUNGEN 2022

Proben Anzahl beanstandete Proben*
CVUAs ca. 2.400 15,0 %
LGA ca. 4.480 3,9 %

* Die Beanstandungsquoten variieren stark je nach Art der Anlage und werden durch un-
terschiedliche Stichprobengrofsen oder Wiederholungsproben beziehungsweise Mehrfa-
chuntersuchungen einer Entnahmestelle beeinflusst. Sie sind damit nicht reprasentativ
far die allgemeine Trinkwasserqualitat in Baden-Wirttemberg.

- - Im Juli wurde der Referentenentwurf fir die Neufassung der Trinkwasserver-
B Gesetze |@®

!'u;Fé_eSet-z_é _._ ten neuen EU-Trinkwasser-Richtlinie veroffentlicht. Nach Zustimmung des

ordnung als nationale Umsetzung der bereits im Dezember 2020 verkinde-

ic= = Bundesrats wird die neue Trinkwasserverordnung in 2023 veréffentlicht und

in Kraft treten.
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TRINKWASSERUBERWACHUNG - BERICHTE

Trinkwasserverunreinigung durch
Regenwasserzisterne

Bei einem Wasserversorger ging eine Beschwerde uber ,trubes
Wasser aus dem Wasserhahn® ein. Spulen von Hauseinfih-
rung und Hausinstallation verbesserten die Situation. Kurze
Zeit spater gingen aber weitere Beschwerden aus derselben
Strafle ein. Das Wasser des zuleitenden Trinkwasserspeichers
war unauffillig. Es gab keine Beschwerden aus dem weiteren
Umfeld innerhalb des Versorgungsgebietes.

Bei der Uberpriifung der betroffenen Hausanschlisse stellten

Mitarbeiter des Wasserversorgers fest, dass eine Regenwasser-

zisterne direkt mit der Trinkwasserinstallation verbunden war
(s Foto), um das Zisternenwasser im Haus zu nutzen. Dadurch war es zur
Vermischung von modrigem Regenwasser mit Trinkwasser gekommen - auch
in angrenzenden Gebauden. Diese Verbindung wurde unverziglich entfernt.
|
Um Gefahren fir den Menschen durch Brauchwasser (Nichttrink-
wasser, Zisternenwasser) auszuschlieflen, darf dieses nicht ungesichert,
sondern nur uber einen sogenannten freien Auslauf mit trinkwasser-
fuhrenden Systemen (z.B. Hausinstallation) verbunden werden. Leitun-
gen unterschiedlicher Versorgungssysteme (Trinkwasser, Brauchwasser)

sind auflerdem dauerhaft farblich zu kennzeichnen.

Um das Ausmafl der Verunreinigung zu ermitteln, musste der Versorger das
Ortsnetz umfangreich beproben. Zudem veranlasste das Gesundheitsamt
eine prophylaktische Chlorung des zugehorigen Hochbehalters sowie Roht-
spulungen und erliefl fur die betroffene Strafle vorsorglich ein Abkochgebot.
Die abschliefenden Untersuchungen ergaben keine mikrobiellen Auffallig-
keiten. Das Abkochgebot wurde aufgehoben und die Chlorung des Hochbe-

halters eingestellt.

Durch die Verbindung der Regenwasserzisterne mittels Schlauch mit der
Trinkwasserhausinstallation hatte der Verursacher die Vorschriften der
Trinkwasserverordnung nicht eingehalten. Er erhielt eine Anzeige wegen

Ordnungswidrigkeit und musste ein Bufigeld in vierstelliger Hohe entrichten.

JAHRESBERICHT 2022 | 43



TRINKWASSERUBERWACHUNG - BERICHTE

44 | JAHRESBERICHT 2022

Innenrohrsanierung mit Bisphenol A

Bereits 2021 beschiftigte sich die Uberwachung mit Bisphenol A (BPA) in
Trinkwasser nach einer Sanierung durch eine Rohrinnenbeschichtung mit
Epoxidharz. Weitere Untersuchungen in 2022 zeigten, dass dies leider kein
Einzelbefund war. Stichprobenartig beprobten die Gesundheitsimter 21
Trinkwasserinstallationen. Bei 16 Gebduden war die Sanierung bekannt, bei

5 weiteren bestand der Verdacht darauf.

Besorgniserregendes Ergebnis: 87 % der Warmwasserproben lagen tuber dem
Beurteilungswert von 2,5 pg/L. Im Kaltwasser war kein BPA zu finden.
Epoxidharze altern und sind empfindlich gegentber thermischer Desinfekti-
on (Stichwort Legionellenbekampfung), beides erhoht die Abgabe von BPA
ins Warmwasser.

Die laut EFSA tolerierbare tagliche Aufnahmemenge (TDI) fur Erwachsene
wurde in 34 % der Proben, die fir Kinder in 63 % der Proben tberschritten.
Andere mogliche BPA-Aufnahmequellen (z. B. Trinkflaschen, Thermopapier)
sind dabei noch nicht bertcksichtigt.

Das Umweltbundesamt rit generell davon ab, Warmwasser zu trinken
bzw. fur die Zubereitung von Speisen zu nutzen. Erst recht gilt das fir
sanierte Trinkwasserinstallationen. Man sollte zur eigenen Sicherheit
nur Kaltwasser zum Verzehr und der Zubereitung von Heifigetrinken
(z.B. Tee, Kaffee) oder fir die Zubereitung von Speisen, vor allem Saug-

lingsnahrung, verwenden.

Es bestehen erhebliche Zweifel, dass die Rohrinnenbeschichtung mit Epoxid-
harz nach Trinkwasserrecht zulassig ist. Dennoch wird das Verfahren weiter
beworben. Bei einem weitverzweigten Trinkwassersystem kann aber weder
die vorab notwendige vollstindige Reinigung noch die

sachgerechte Durchfihrung der Beschichtung

und damit deren Gleichmafligkeit und Be-
standigkeit gewihrleistet und kontrolliert
werden. In der Abbildung ist eine Trink-
wasserleitung mit sich ablosender und de-
fekter Epoxidharzbeschichtung ca. 20 Jahre

nach erfolgter Sanierung zu sehen.



TRINKWASSERUBERWACHUNG - BERICHTE

PFAS im Trinkwasser

PFAS sind langlebig und finden sich inzwischen verbreitet in der Umwelt.
Aber sind sie auch ein Problem in unserem Trinkwasser? Zumindest wird
es zukunftig gesetzliche Grenzwerte fur PFAS in Trinkwasser geben, die die

Wasserversorger ab 2026 bzw. 2028 einhalten mussen.

(8]
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Perfluorierte Alkylsubstanzen (PFAS), Per- und polyfluorierte Tenside
(PFT) und Perfluorierte Chemikalien (PFC) sind Synonyme fir eine
grofle Gruppe teilweise oder vollstindig fluorierter organischer Subs-
tanzen. Besonders bekannte Vertreter sind PFOS (Perfluoroktansul-
fonsaure, sieche Abbildung) und PFOA (Perfluoroktansaure). Aufgrund
ihrer gleichzeitig fett-, wasser- und schmutzabweisenden Eigenschaften
werden PFAS u.a. in der Textilindustrie (z.B. Outdoorbekleidung), bei
Papiererzeugnissen (z.B. Lebensmittelverpackungen), zur Herstellung
von Teflon-Pfannen, aber auch in der Galvanik und in Feuerloschschiu-

men eingesetzt und geschatzt

Das CVUA Sigmaringen untersucht seit 2010 Trinkwasser der offentlichen
Trinkwasserversorgung in Baden-Wurttemberg stichprobenartig auf PFAS -
auch abseits des bekannten PFAS-Falls in Mittelbaden. Die Untersuchungs-
ergebnisse der bislang uber 800 landesweit erthobenen Proben belegen: In
Mittelbaden wie uberall im Land werden in der offentlichen Wasserversor-
gung durch vorausschauende Mafinahmen der Betreiber die jeweils gelten-

den Hochstwerte fur PFAS in Trinkwasser eingehalten.

In den kommenden Jahren werden neben den Eigenuntersuchungen
der Betreiber auch die amtlichen Untersuchungen verstarkt, um die lan-
desweite Situation im Hinblick auf die kommenden Grenzwerte noch

besser zu erfassen.

JAHRESBERICHT 2022 | 45



FUTTERMITTELUBERWACHUNG - ERGEBNISSE

Futtermitteliiberwachung

In Baden-Wurttemberg liegt die Zustandig-
keit fiir die amtliche Uberwachung von Fut-
termitteln bei den Regierungsprasidien. Sie
kontrollierten im Jahr 2022 insgesamt 1.231
Betriebe (Vorjahr: 1.030), in denen Futter-
mittel hergestellt, gehandelt, eingefuhrt
oder verfuttert wurden. In diesem Rahmen
wurden neben Betriebsprufungen (Kontrol-
len mit dem Schwerpunkt der Dokumenten-
kontrolle und der Sauberkeit und Hygiene)
auch Buchprufungen durchgefuhrt.

Insgesamt hat die Futtermitteliberwachung
1.430 Inspektionen (Vorjahr: 1.200) ausge-
fahrt und dabei 223 Verstofle (Vorjahr: 173)
festgestellt. 19 Unternehmen (Vorjahr: 20), das sind 1,5 % (Vorjahr: 1,9 %) der

kontrollierten Betriebe, wurden mit Verfahren belegt.

Das Landwirtschaftliche Technologiezentrum Augustenberg (LTZ) sowie
die Chemischen und Veterinaruntersuchungsimter Freiburg und Karlsruhe
ubernehmen in Baden-Wurttemberg die Untersuchung der amtlichen Futter-
mittelproben. Im Jahr 2022 erhob das Futtermittelkontrollpersonal insgesamt
823 Futtermittelproben (Vorjahr: 815), von denen 93 (Vorjahr: 57) nicht den
Vorschriften entsprachen. Die Beanstandungsquote uber alle Futtermittel-

gruppen hinweg lag bei 11,3 %.

FUTTERMITTELPROBEN UND BEANSTANDUNGEN NACH FUTTERMITTELGRUPPE
(ZAHLEN IN KLAMMERN: VORJAHR)

Beanstandungen
Futtermittelgruppe Anzahl Proben
Anzahl Anteil in %
Einzelfuttermittel 410 (385) 30 (8) 7,3 (21)
Mischfuttermittel 380 (403) 62 (48) 16,6 (11,9)
Vormischungen und Zusatzstoffe 33 (27) 1 (1) 3,0 (3,7)
Gesamt 823 (815) 93 (57) 11,3 (7,0)
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Verdacht auf Quecksilberbelastung
von landwirtschaftlichen Nutzflichen

Die amtliche Futtermitteliberwachung erhielt im Dezember 2022 die Mit-
teilung, dass der Verdacht einer Exposition mit Quecksilber, ausgehend von
einer Sonderabfalldeponie auf angrenzende landwirtschaftliche Flachen be-
stunde. Ursachlich fur diesen Verdacht waren erhohte Messwerte bei Zei-
gerpflanzen des Deponiebetreibers, welche im Rahmen eines vorsorglichen
Biomonitorings in regelmafligen Abstinden untersucht werden.

Begleitend zu den hierauf veranlassten Ober- und Unterbodenuntersuchun-
gen angrenzender landwirtschaftlicher Nutzflachen, die keinen Verdacht auf
Quecksilberverunreinigungen bestitigen konnten, erfolgte ein gemeinsamer
Termin der amtlichen Futtermitteliberwachung mit der Lebensmitteluber-
wachung des Landkreises. Dabei wurde eru-
iert, welche landwirtschaftlichen Kulturen
zum damaligen Zeitpunkt auf den potentiell
betroffenen Flichen angebaut wurden. In der
Folge wurde vorsorglich eine Probenahme
von ausgewahlten Lebensmitteln sowie Fut-
termitteln durchgefihrt, um eine mogliche
Belastung der Produkte beziehungsweise der
Aufwichse zu uberprifen. Die Ergebnisse
aller Proben zeigten durchgingig keine Auf-
falligkeiten bei den gemessenen Quecksilber-
gehalten. Von einer Belastung des Bodens so-
wie der darauf angebauten Kulturen ist daher

nicht auszugehen.

Durch das schnelle Agieren sowie die Zusammenarbeit der zustindigen
Fachbehorden konnte der entstandene Verdacht einer Kontamination
von Lebensmitteln oder Futtermitteln schnell ausgeraumt, sowie Sicher-
heit fur die angrenzenden Landwirte und Anwohner geschaffen werden.
Erganzend sind im Rahmen des Vorsorgeprinzips zusatzliche Untersu-

chungen im Erntejahr 2023 geplant.
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Unerwiinschte Stoffe in der Tier-
ernéihrung

Die Gesundheit der Nutz- und Heimtiere sowie der Menschen ist ein Haupt-
ziel der amtlichen Futtermittelkontrolle. Unerwlnschte Stoffe, wie Schwer-
metalle, konnen sich direkt auf die Tiergesundheit auswirken. Die Richtlinie

2002/32/EG tuber unerwinschte Stoffe in der Tierernihrung legt Aktions-

grenzwerte und Hochstgehalte in Futtermitteln fest. Im Jahr 2022 erfolgten

3.091 Untersuchungen auf unerwunschte Stoffe. Nur bei 2 Proben wurde

eine Uberschreitung eines gesetzlich festgelegten Hochstgehaltes festgestellt:

" Blei in Alleinfuttermittel mit Wild fir Hunde sowie Samen von Datura spp.

in einem Erganzungsfuttermittel fur Wildvogel. Datura spp. ist ein Unkraut
und auch unter dem Namen gemeiner Stechapfel bekannt. Die Pflanze ent-
halt als sekundare Pflanzenstoffe Tropanalkaloide, welche toxisch wirken

konnen.

Dioxine und polychlorierte Biphenyle (PCB)

Dioxine und PCB sind toxische, chlororganische Stoffe mit lipophilen Eigen-

schaften, die in der Umwelt ubiquitir vorkommen und zu den unerwinsch-

ten Stoffen zihlen. Menschen nehmen diese Verbindungen hauptsichlich

Uber die Nahrung, insbesondere tber Lebensmittel tierischer Herkunft, auf.

|

Ursichlich fur die Belastung landwirtschaftlicher Nutztiere sind ne-
ben den Haltungsbedingungen (z.B. auf belasteten Boden) vor allem
Futtermittel. Dioxine konnen beispielsweise bei der Herstellung (z.B.
bei der direkten Trocknung), durch verunreinigte Roh- oder Hilfsstoffe
(z.B. durch die Verwendung von dioxinhaltigen Bindemitteln) oder
durch Kontamination bei Transport- oder Lagerprozessen in die Futter-
mittel gelangen. Ziel des gesundheitlichen Verbraucherschutzes ist es,
die Gehalte an Dioxinen und PCB in Futter- und Lebensmitteln so weit

wie moglich zu minimieren.

Wie im Vorjahr lagen bei allen 141 amtlichen Futtermittelplanproben die Ge-
halte an Dioxinen und PCB unterhalb der jeweils gultigen Hochstgehalte und
Aktionsgrenzwerte. Aufgrund auffalliger Gehalte an Dioxinen und PCB in
wenigen Proben Huhnereier wurden zur Ursachenermittlung verschiedene
Futtermittel als Verdachtsproben erhoben. In allen Fillen konnten jedoch Fut-

termittel als Kontaminationsquelle ausgeschlossen werden.
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Kennzeichnung von Futtermitteln —

was muss draufstehen?
[

Bei Futtermitteln sind auf der Verpackung bestimmte Angaben vom
Gesetzgeber vorgeschrieben. Dies wird im Wesentlichen durch die Ver-
ordnung (EG) Nr. 767/2009 geregelt. Durch die Kennzeichnungsanga-
ben erhalten die Tierhalterinnen und Tierhalter wichtige Informationen
far ihre Kaufentscheidung. Die korrekte Kennzeichnung der Futtermit-
tel wird von der amtlichen Futtermitteliberwachung sowohl im Rah-

men von Betriebsinspektionen und bei Probenahmen als auch im On-

linehandel uberpruft. Fur den Onlinehandel mit Futtermitteln gelten

grundsitzlich dieselben Anforderungen wie fur den stationaren Handel.

Im Jahr 2022 wurden in Baden-Wrttemberg 335 Kennzeichnungskont-
rollen erfasst, bei 146 Kontrollen wurden Beanstandungen fest- :
gestellt. Haufige Mingel bei den Kennzeichnungen waren
fehlende Angaben u.a. zu Futterungshinweisen sowie zu den
Herstellern oder Partienummern. In 2 Fillen war das Einzelfut-
termittel Schwarzkimmeldl zur Anwendung fur Katzen ausge-
lobt, obwohl dieses fur Katzen nicht geeignet ist. Neben den '
Kennzeichnungsangaben wurden auch Werbeaussagen uber-
pruft. Insbesondere darf nicht behauptet werden, dass ein
Futtermittel eine Krankheit verhindern, behandeln
oder heilen kann. Dies ist nur bei Diatfuttermitteln ! / &
zulassig, sofern diese einem besonderen zugelassenen
Ernahrungszweck dienen. Weiterhin wurden auch die
angegebenen Gehalte von Inhaltsstoffen und Zusatzstoffen
uberpruft. Hierbei wurden bei der Untersuchung von 248 Proben
Mischfuttermittel auf deren Gehalte an verschiedenen Inhaltsstoffen

14 Unterschreitungen der gekennzeichneten Gehalte und 15 Uberschreitun-

gen festgestellt.

JAHRESBERICHT 2022 | 49



LINKS ZU PORTALEN UND LANGFASSUNGEN

Links zu Portalen und Langfassungen

Dies ist nur eine kleine Auswahl der Themen, die die Uberwachung des Landes im Jahr 2022 beschaf-
tigt haben. Die Langfassungen zum Jahresbericht 2022 und Informationen zu weiteren interessanten Vor-
kommnissen finden Sie im Verbraucherportal-BW unter:

www.verbraucherportal-bw.de.

Dort finden Sie auch die fritheren Jahresberichte sowie weitere Informationen zur Uberwachung von
Lebensmitteln, Bedarfsgegenstinden, kosmetischen Mitteln, Tabakerzeugnissen, Trinkwasser und Futter-

mitteln.

1. Berichte aus der Lebensmitteliiberwachung
unter: Verbraucherschutz >> Lebensmittelsicherheit >> Berichte aus der Lebensmitteluber-

wachung

2. Lebensmitteluntersuchung

unter: Verbraucherschutz >> Lebensmittelsicherheit >> Lebensmitteluntersuchung

3. Berichte aus der Trinkwasseriiberwachung
unter: Verbraucherschutz >> Trinkwassersicherheit >> Berichte aus der Trinkwasseriber-

wachung

4. Berichte aus der Futtermittelilberwachung

unter: Verbraucherschutz >> Futtermitteliberwachung >> Berichte aus der Futtermitteluber-

wachung
Suchbegriff eingeben Q
Verbraucherportal —
Baden - Wiirttemberg
Aktuelles Verbraucherschutz ~ Essen/ Trinken < Tierschutz/-gesundheit ~ Information/Bildung - Forschung -~
Sie sind hier Startseite » Verbroucherschutz
Verbraucherschutz
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https://www.verbraucherportal-bw.de
https://verbraucherportal-bw.de/,Lde/Startseite/Verbraucherschutz/Berichte+aus+der+Lebensmittelueberwachung
https://verbraucherportal-bw.de/,Lde/Startseite/Verbraucherschutz/Berichte+aus+der+Lebensmittelueberwachung
https://verbraucherportal-bw.de/,Lde/Startseite/Verbraucherschutz/Berichte+aus+der+Lebensmittelueberwachung
https://www.verbraucherportal-bw.de/,Lde/Startseite/Verbraucherschutz/_Lebensmitteluntersuchung
https://verbraucherportal-bw.de/,Lde/Startseite/Verbraucherschutz/Trinkwassersicherheit
https://verbraucherportal-bw.de/,Lde/Startseite/Verbraucherschutz/Futtermittelueberwachung
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